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INSTRUKCJA OBSLUGI
ELEKTRONICZNY TERMOMETR KUCHENNY, 1 m, 0°C-250°C

Ta instrukcja jest czescig produktu i powinna by¢ przechowywana w sposéb umozliwiajacy
zapoznanie sie z jej trescig w przysziosci. Zawiera istotne informacje o ustawieniach i pracy
urzadzenia.

1. ZAWARTOSC OPAKOWANIA

® Elektroniczny termometr do zywnosci
® Sonda do mierzenia temperatury
® |[nstrukcja obstugi

2. FUNKCJE

e Termometr do mierzenia temperatury potraw ( °C lub °F)
e Timer

3. URUCHOMIENIE
Instalacja baterii

® Otworzy¢ pokrywe baterii znajdujgcy sie z tylu termometru.

® Wiozy¢ 1 baterie AAA.
Uwaga: Aby unikng¢ probleméw w dziataniu, nalezy zwrdci¢ szczegdling uwage na polaryzacje baterii
alkalicznych podczas ich instalowania (instalacja baterii w ztym kierunku moze doprowadzi¢ do
trwatego uszkodzenia urzadzenia).

e Zamknac¢ pokrywe baterii.
Termometr po uruchomieniu bedzie pokazywat temperature w stopniach °C.

4. MONTAZ

Termometr do zywnosci posiada trzy opcje montazu:
e zawieszenia
e postawienia za pomocg stopki
e za pomocg magnesu

5. FUNCKJE PROGRAMOWANIA

Termometr do zywnosci

® Przesung¢ przetgcznik znajdujacy sie z tytu termometru na tryb ,COOK”.

® Na wyswietlaczu pojawig sie dwa wskazania temperatury:
THERMO TEMP - biezgca temperatura;
SET TEMP - ustawiona zgdana temperatura.

® Po uruchomieniu wyswietlacz pokazuje temperature w stopniach Celsjusza (°C), aby zmieni¢
jednostke wyswietlania nalezy nacisng¢ przycisk °C/°F - S/S.

® Do ustawienia zgdanej temperatury (SET TEMP) stuzg przyciski A (wyzsza temperatura) lub
V¥ (nizsza temperatura).

® Sonde do zywnosci nalezy umiesci¢ w potrawie lub miesie.

® Gdy mieso osiggnie zgdang temperature, uaktywni sie alarm, kitéry bedzie dzwonit dopoki
sonda nie zostanie wyjeta z potrawy lub gdy temperatura spadnie ponizej zgdane;j.



W ponizszej tabeli podane sg orientacyjne temperatury przygotowania danego rodzaju miesa w

odpowiednim stopniu wypieczenia.

Rodzaj miesa: Rodzaj Temperatura
wypieczenia: przygotowania:

wypieczone 78 °C (172 °F)

$rednio wypieczone 73°C - 77°C

163°F — 170°F

Wotowina krwiste 64°C - 72°C
147°F - 161°F

surowe 61°C —63°C

141°F — 145°F

wypieczone 78 °C (172 °F)

Cielecina $rednio wypieczone 73°C - 77°C
163°F - 170°F

wypieczone 78 °C (172 °F)

$rednio wypieczone 73°C - 77°C

Baranina 163°F — 170°F

krwiste 64°C - 72°C

147°F — 161°F

wypieczone 78 °C (172 °F)

Wieprzowina $rednio wypieczone 73°C - 77°C
163°F - 170°F

Kurczak wypieczone 80°C - 90°C
176°F— 194°F

Indyk wypieczone 80°C - 90°C

176°F— 194°F

Timer

e Przesungc przetgcznik znajdujacy sie z tytu termometru na tryb ,TIMER”.

6. DANE TECHNICZNE

Termometr / Timer

Na wyswietlaczu pojawig sie dwa wskazania MIN — minuty, SEC — sekundy.
Nacisng¢ przycisk MIN lub SEC, aby ustawi¢ zgdany czas.
Aby wigczy¢ odliczanie czasu nalezy nacisng¢ przycisk S/S.
Gdy Timer odliczy zadany czas, uaktywni sie alarm. Mozna go wytgczyé przyciskiem S/S.
Aby zatrzymac czas w trakcie odliczania nalezy nacisng¢ przycisk S/S.
Aby wyzerowaé Timer, nalezy nacisng¢ jednoczesnie przyciski MIN i SEC.

Zakres pomiaru temperatury :

Tolerancja pomiaru temperatury w temp. < 200°C:
Tolerancja pomiaru temperatury w temp. > 200°C: +/- 5°C

Zakres Timera: Max 99min, 59sek
Dtugosc¢ przewodu bez sondy: 1m

0°C do 250°C (32°F do 482°F)
+- 2°C

Dtugosc¢ sondy: ok. 18 cm
Baterie:
Termometr: 1 x AAA 1.5V LRO3 baterie alkaliczne —

brak w zestawie

7. UWAGI ORAZ SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE UZYTKOWANIA
® Termometr nalezy wbija¢ w najgrubszg czes¢ miesa.



® Unika¢ wbijania w ttuste czesci miesa.

® Nie wbija¢ termometru w mieso, w ktérym sg kosci.

® Nie wkiada¢ termometru (bazy) do piekarnika / wedzarni.

® Nie wkifadac¢ sondy do temperatury wyzszej niz wskazana w instrukcji

® Nalezy unikac statego kontaktu sondy ze zrédtem ciepta oraz z dymem ktére mogg uszkodzi¢
sonde

® Nie wkiadac¢ termometru i sondy bezposrednio do wody ani pod strumien wody.

® Sonde termometru nalezy wyczysci¢ wilgotng szmatkg po kazdym uzyciu, a przewéd sondy
oczysci¢ suchg szmatka.

® Nie wbija¢ sondy do samego konca, odstep pomiedzy mierzonym produktem a obudowag
wyswietlacza powinien wynosi¢ min. 0,5 cm.

® Nie naraza¢ urzgdzenia na dziatanie silnych wibracji i obcigzen mechanicznych.

® Unikac nagtych, znacznych zmian temperatury

® Do czyszczenia obudowy i wyswietlacza stosowac¢ miekka, lekko zwilzong $ciereczke.

® Termometr nie jest wodoodporny, nie nalezy my¢ go pod biezgcg wodg ani w zmywarce.

® Wyczerpane baterie natychmiast usung¢ z urzadzenia.

Btedne wskazania urzadzania (nieprawidtowe wartosci temperatur, komunikat ,HHH”), $wiadczg o
uszkodzeniu sondy, dlatego nalezy zwréci¢ uwage na jej odpowiednie uzytkowanie:

* nie mozna my¢ sondy pod biezgcg wodg

* w cieczy mozne by¢ zanurzany tylko element pomiarowy sondy, nie nalezy dopuszcza¢ do
zamoczenia przewodow

Niezastosowanie sie do powyzszych zalecen moze spowodowaé nieodwracalne uszkodzenie sondy,
Co prowadzi do utraty gwaranciji.

Uwaga!

Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie
potencjalnym wytworcg niebezpiecznego dla ludzi i Srodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w
sprzecie niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Z drugiej strony
zuzyty sprzet to cenny materiat, z ktérego mozemy odzyska¢ surowce takie jak miedz, cyna,
szkto, zelazo i inne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub
dokumentach do niego dotgczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ tgcznie z innymi
odpadami. Oznakowanie oznacza jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13
sierpnia 2005 r.

Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu

wlasciwego jego przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu

elektrycznego mozna znalezé w punkcie informacyjnym sklepu oraz w urzedzie miasta/gminy.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega negatywnym konsekwencjom dla

Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!

Przed utylizacjg produktu obowigzkowo zdemontuj urzgdzenia elektryczne i stosuj sie do zasad
postepowaniaze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym: https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/PL/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Uproszczona deklaracja zgodnosci

Producent BROWIN Sp. z o. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 Lodz deklaruje, iz
elektroniczny termometr marki BROWIN, model 185800, jest zgodny z Dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady 2014/53/UE z dnia 16 kwietnia 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw
panstw czionkowskich dotyczgcych udostepniania na rynku urzadzen radiowych i uchylajgca
dyrektywe 1999/5/WE. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest pod adresem internetowym
www.browin.pl
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USER MANUAL
ELECTRONIC KITCHEN THERMOMETER, 1 m, 0°C-250°C

The instruction is a part of the product and shall be kept for future reference. It contains
important information on the device setting and operation.

1. PACKAGING CONTENT
® Thermometer with a probe
@ Instructions for Use

2. FUNCTIONS
® Thermometer for measuring the temperature of prepared dishes (°C or °F)
® Timer

3. STARTING THE DEVICE
e Open the battery cover on the thermometer.
e Put one AAA (LRO3) batteries.
Note: To avoid operating problems pay attention to polarity of alkaline batteries at inserting them
(wrong polarity of batteries may result in a permanent damage to the device).
e Close the battery cover.
The thermometer will show temperature in degrees Celsius once it is started.

4. MOUNTING

There are three mounting options for the food thermometer:
¢ hanging,
e standing on the foot,
e with a magnet.

5. PROGRAMMING FUNCTIONS

Food thermometer

® Push the button on back of the meat thermometer to COOK mode.

® The display shows two temperature indication:
THERMO TEMP - current temperature;
SET TEMP - set the desired temperature.

® The display shows the temperature in Celsius or Fahrenheit. To select the prefer temperature
scale, press °C/°F — S/S.

® To set the desired temperature (SET TEMP), press A (for higher temperature) or ¥ (for lower
temperature).

® |[nset the probe on the cord into the food to be cooked.

® The temperature of the food is shown to the left on the display. When the food reached the
chose temperature, the thermometer will beep.



The table below presents illustrative temperatures for preparing specific kinds of meat

Type of meat Roasting degree Ideal Degree
BEEF WELL DONE 78 °C (172 °F)
MEDIUM 73°C - 77°C
163°F — 170°F
MEDIUM RARE 64°C — 72°C
147°F — 161°F
RARE 61°C — 63°C
141°F — 145°F
VEAL WELL DONE 78 °C (172 °F)
MEDIUM 73°C - 77°C
163°F — 170°F
LAMB WELL DONE 78 °C (172 °F)
MEDIUM 73°C - 77°C
163°F — 170°F
MEDIUM RARE 64°C — 72°C
147°F - 161°F
PORK WELL DONE 78 °C (172 °F)
MEDIUM 73°C - 77°C
163°F — 170°F
CHICKEN WELL DONE 80°C - 90°C
176°F— 194°F
TURKEY WELL DONE 80°C - 90°C
176°F— 194°F
ROAST BOAR WELL DONE 75°C - 78°C
167°F— 172,4°F
Note:
e Always drive the thermometer in the thickest part of the meat.
e Avoid driving the thermometer in fatty parts of the meat.
e Do not drive the thermometer into meat with bones.
e Do not place the thermometer (base) in the oven/ smoking chamber
e Put only the probe and the cable in the oven/ smoking chamber
e Thoroughly clean the probe made of stainless steel after each use (with hot water and soap).
Timer

e Push the button on the back of the timer to TIMER mode.
e The display shows two indication:
MIN - minutes
SEC - seconds
e To set minutes, press MIN and to set seconds, press SEC.
To start and stop the timer, press S/S.
To reset the timer: press and hold MIN and SEC simultaneously.

® Precautions:

Do not expose the device to strong vibrations and mechanical strain.

Avoid sudden and dramatic temperature changes (direct sunlight, low negative temperatures).
Clean the casing and the display with a soft and slightly wetted cloth.

Do not immerse the device in water.

Immediately remove used batteries from the device. Use only the type of batteries specified
below.

After finishing using do not leave the probe hanging on a grill or in the oven.



® Do not put the probe directly into water or water stream.

Erroneous indications of the device (incorrect temperature values, “HHH” message) mean that the
probe has been damaged, which is why it is necessary to pay attention to using it properly:

+ do not wash the probe under running water

+ only the measuring element of the probe can be immersed in liquid - the cables must not come in
contact with it

Not adhering to the above recommendations may lead to irreversible damage to the probe and result
in voiding the warranty.

Caution:

- Do not put the probe into temperatures exceeding 300°C

- Do not leave the probe on the grill or inside the oven after use

- Do not insert the thermometer or probe directly into the water or under a stream of water

- Wipe the thermometer probe with a damp cloth after each use, probe wire clean by dry cloth

e TECHNICAL DATA
Thermometer / Timer:

Temperature measuring range: 0°C to 250°C (32°F to 482°F)
Tolerance/accuracy of temperature measurement < 200°C +/-2°C

Tolerance/accuracy of temperature measurement: > 200°C +/- 5°C

Timer range : max. 99 minutes and 59 seconds.
Probe length approx. 18cm

Cable length: 1m

Batteries:

Thermometer 1 x AAA —notincluded in the set

Caution!

Every household uses electrical and electronic appliances, and thus is a potential source of waste,
hazardous to humans and the environment, due to the presence of hazardous substances, mixtures,
and components in the equipment. On the other hand, discarded equipment is a valuable resource
from which raw materials like copper, tin, glass, iron, and others can be recovered.
The symbol of the crossed out wheelie bin placed on the equipment, packaging, or
documentation attached to it, means that the product must not be disposed of together with
other waste. The labelling simultaneously means that the equipment was introduced to the
BN arket after the date of August 13th, 2005.
It is the responsibility of the user to transfer the used equipment to a designated collection point for
proper recycling. Information on the available collection system for electrical equipment can be found
in the shop’s information and at the municipal office. Proper handling of discarded equipment prevents
negative consequences for the environment and human health!

Before disposing of the product, it is mandatory to dismantle electrical devices and follow the rules for
handling used electrical and electronic equipment:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Simplified Declaration of Conformity

Producer BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 tddz represents that the
appliance of BROWIN brand, 185800 model, is compatibles with the Directive 2014/53/EU of the
European Parliament and the Council of 16 April 2014 on the harmonisation of the laws of the
Member States relating to making available on the market of radio equipment and repealing the
Directive 1999/5/EEC. Full Declaration of Conformity is available at the website www.browin.pl


http://www.browin.pl/

BEDIENUNGSANLEITUNG
ELEKTRONISCHES KUCHENTHERMOMETER, 1 m, 0°C-250°C

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und soll so aufbewahrt werden, dass
man den Inhalt auch in Zukunft lesen kann. Sie enthilt wichtige Informationen iiber die
Einstellungen und den Betrieb des Gerates.

1. INHALT DER VERPACKUNG

® Elektronisches Lebensmittelthermometer
® Sonde zur Temperaturmessung
® Gebrauchsanweisung

2. FUNKTIONEN

e Thermometer zur Messung der Temperatur von Gerichten ( °C oder °F)
e Timer

3. INBETRIEBNAHME
Installation der Batterien

e Offnen Sie die Batterieabdeckung auf der Riickseite des Thermometers.

® |egen Sie 1 AAA-Batterie ein.
Vorsicht: Um Betriebsprobleme zu vermeiden, sollte besonders auf die Polarisierung von Alkaline-
Batterien wahrend der Installation geachtet werden (falsches Einlegen der Batterien kann das Gerat
dauerhaft beschadigen).

e Schliel3en Sie die Batterieabdeckung.
Das Thermometer zeigt die Temperatur in °C nach der Inbetriebnahme an.

4. MONTAGE

Das Lebensmittelthermometer hat drei Montageoptionen:
e Aufhangen
e Aufstellen mit einer Haltevorrichtung
¢ Mit Hilfe eines Magneten

5. PROGRAMIERFUNKTIONEN

Lebensmittelthermometer

® Bewegen Sie den Schalter auf der Riickseite des Thermometers in den ,COOK" -Modus.

® Das Display zeigt zwei Temperaturanzeigen an:
THERMO TEMP — aktuelle Temperatur;
SET TEMP - eingestellte, gewiinschte Temperatur.

® Nach dem Start zeigt das Display die Temperatur in Grad Celsius (°C) an, um die
Anzeigeeinheit zu wechseln, driicken Sie die Taste °C/°F - S/S.

® Um die gewlnschte Temperatur (SET TEMP) einzustellen, verwenden Sie die Tasten A
(héhere Temperatur) oder ¥ (niedrigere Temperatur).

® Die Lebensmittelsonde sollte in das Gericht oder ins Fleisch gesteckt werden.

® Wenn das Fleisch die gewiinschte Temperatur erreicht hat, ertdnt ein Alarm, der klingelt, bis
die Sonde vom Essen entfernt wird oder wenn die Temperatur unter die gewinschte
Temperatur fallt.

Die folgende Tabelle zeigt die ungefahren Temperaturen fiir die Zubereitung der Fleischsorte in
dem richtigen Grad des Backens.



Fleischart: Zubereitung: Backtemperatur:
gut o o
durchgebacken 78°C (172°F)
mittel 73‘;c - 77°g
Rindfleisch durchgebacken 122)05 : %ZSCF
blutig 147°F — 161°F
61°C —63°C
roh 141°F — 145°F
gut o o
Kalbfleisch durchgebacken 78°C (172°F)
mittel 73°C - 77°C
durchgebacken 163°F — 170°F
gut o o
durchgebacken 78°C (172°F)
Hammelfleisch mittel 73’c-77°¢C
durchgebacken 163°F — 170°F
blLti 64°C - 72°C
9 147°F — 161°F
gut o o
Schweinefleisch durchgebacken reurn
mittel 73°C - 77°C
durchgebacken 163°F — 170°F
Hahnchen gut 80(2>C ] 900g
durchgebacken 176°F—194"F
Putenfleisch gut 80C - 90°C
durchgebacken 176°F— 194°F
. gut 75°C - 78°C
Wildbraten durchgebacken | 167°F—172,4°F

ANWENDUNGSHINWEISE:
- Das Thermometer sollte in den dicksten Teil des Fleisches gesteckt werden.
- Vermeiden Sie, das Thermometer in fettige Teile des Fleisches zu stecken.
-  Stecken Sie das Thermometer nicht in Fleisch, in dem sich Knochen befinden.
- Stecken Sie das Thermometer (Basis) nicht in den Ofen / die Rducherkammer ein.
- In den Ofen/ die Raucherkammer/ stecken Sie nur sie Sonde und das Kabel.
e Reinigen Sie die Thermometersonde nach jedem Gebrauch.

e Bewegen Sie den Schalter auf der Ruckseite des Thermometers in den ,TIMER" -Modus.

Das Display zeigt zwei Anzeigen MIN - Minuten, SEC - Sekunden an.

Driicken Sie die MIN- oder SEC-Taste, um die gewlinschte Zeit einzustellen.

Um den Timer einzuschalten, driicken Sie die S/S-Taste.

Wenn der Timer die eingestellte Zeit herunterzahlt, ertdént ein Alarm. Er kann mit der S/S-Taste
ausgeschaltet werden.

e Um die Zeit wahrend des Countdowns anzuhalten, driicken Sie die S/S-Taste.

e Um den Timer zurtickzusetzen, driicken Sie gleichzeitig die Tasten MIN und SEC.

6. VORSICHTSMASSNAHMEN:

e Setzen Sie das Geréat keinen starken Vibrationen und mechanischen Belastungen aus.

e Vermeiden Sie plotzliche, signifikante Temperaturanderungen (direkte Sonneneinstrahlung, hohe
negative Temperaturen).

e Reinigen Sie das Gehause und Display mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch.

o Das Thermometer ist nicht wasserdicht, waschen Sie es nicht unter flieRendem Wasser oder in
der Spulmaschine.

e Leere Batterien sollten sofort aus dem Gerat entfernt werden. Verwenden Sie ausschlief3lich nur
die unten angegebenen Batteriearten.

e Lassen Sie die Sonde nach dem Gebrauch nicht am Grill oder im Ofen hangen.

e Stecken Sie die Sonde nicht direkt in das Wasser oder unter den Wasserstrahl.



Fehlerhafte Anzeigen des Gerats (nicht korrekte Temperaturwerte, Meldung ,HHH”) zeugen von der
Beschadigung der Sonde, deshalb sollte man darauf achten, sie ordnungsgemaf zu verwenden:

+ die Sonde nicht unter flieRendem Wasser waschen

« in der Flussigkeit nur das Messelement der Sonde eintauchen, nicht zulassen, dass die Leitungen
unter Wasser kommen

Die Nichtbeachtung der obigen Empfehlungen kann eine irreparable Beschadigung der Sonde
bewirken, was zum Garantieverlust fihrt.

Vorsicht:

— Die Sonde nicht in Produkte bei Temperaturen tiber 300°C stecken

— Lassen Sie die Sonde nach dem Gebrauch nicht auf dem Grill oder im Ofen

— Fuhren Sie das Thermometer und die Sonde nicht direkt in das Wasser oder unter den Wasserstrahl
ein

— Reinigen Sie die Sonde des Thermometers nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch und
reinigen Sie das Kabel mit einem trockenen Tuch

7. TECHNISCHE DATEN
Thermometer / Timer

Temperaturmessbereich: 0 °C bis 250 °C (32 °F bis 482 °F)
Toleranz der Temperaturmessung bei Temp. < 200 °C: +/-2°C
Toleranz der Temperaturmessung bei Temp. > 200 °C : +/-5°C
Teimer-Messbereich Max 99 min, 59 sek
Kabellange ohne Sonde: im
Die Lange der Sonde: ca. 18 cm
Batterie:
Thermometer 1 x AAA 1.5V LRO03 alkalische Batterien —

nicht enthalten

Achtung!
Jedes Haushalt ist Benutzer der elektrischen und elektronischen Gerate, und was danach folgt der
potenzielle Erzeuger der gefahrlichen fir die Menschen und die Umwelt Abfalle, aus dem Titel des
Anwesenheit in den Geraten der gefahrlichen Substanzen, Mischungen und Bestandteile. Von der
zweiten Seite ist das verbrauchte Gerat das wertvolle Material, aus dem wir solche Rohstoffe wie
Kupfer, Zinn, Glas, Eisen und andere Rohstoffe gewinnen kénnen.

Dieses Symbol, das auf dem Gerat, Verpackung oder den beigefiigten Unterlagen
E untergebracht wird, bedeutet, dass das gekaufte Produkt nicht zusammen mit den

gewobhnlichen Abfallen aus dem Haushalt beseitigt sein soll. Die Kennzeichnung bedeutet
EE (leichzeitig, dass das Gerat zum Umsatz nach dem 13. August 2005 eingefuhrt worden ist.
Die Pflicht des Benutzers ist, es in die entsprechende Stelle abgeben, die sich mit der Sammlung und
Recycling der elektrischen und elektronischen Geraten beschaftigt. Informationen Uber das
zugangliche System der Sammlung der verbrauchten elektrischen Gerdte kann man im
Informationspunkt des Geschafts und im Amt der Stadt/der Gemeinde finden. Die Beseitigung der
Geréate auf die richtige Weise und ihr Recycling helfen gegentber den potentiell negativen Folgen fir
die Umwelt und menschliche Gesundheit.

Vor der Entsorgung des Produkts missen Elektrogerdte unbedingt zerlegt und die Regeln zum
Umgang mit elektrischen und elektronischen Altgerdten beachtet werden: https://eur-
lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Vereinfachte Konformitatserklarung

Der Hersteller BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £4dz, erklart hiermit,
dass das Gerat der Marke BROWIN, Modell 185800, mit den Anforderungen der Richtlinie des
Europaischen Parlaments und des Rates 2014/53/EU vom 16. April 2014 (ber die Harmonisierung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten Uber die Bereitstellung von Funkanlagen auf dem Markt
und zur Aufhebung der Richtlinie 1999/5/EG Ubereinstimmt. Die vollstandige Konformitatserklarung
finden Sie auf der Webseite www.browin.pl.
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NOTICE D’UTILISATION
THERMOMETRE DE CUISINE ELECTRONIQUE, 1 m, 0°C-250°C

Cette notice fait partie du produit et doit étre conservée de maniére a vous permettre de lire
son contenu ultérieurement. Elle contient des informations importantes sur les paramétres et
le fonctionnement de I'appareil.

1. CONTENU DE L'EMBALLAGE

® Thermomeétre électronique alimentaire
® Sonde de température
® Notice d'utilisation

2. FONCTIONS

e Thermometre pour mesurer la température de plats (°C ou °F)
e Minuterie

3. DEMARRAGE
Installation de la batterie

® Ouvrez le couvercle du compartiment a piles a 'arriere du thermomeétre.

® [nsérez une pile AAA.
Note : Pour éviter les problémes de fonctionnement, une attention particuliere doit étre portée a la
polarisation des piles alcalines lors de l'installation (l'installation des piles dans le mauvais sens peut
endommager l'appareil de maniére permanente).

e Fermez le couvercle.
Le thermométre indiquera la température en degrés C aprés la mise en service.

4. MONTAGE

Le thermomeétre alimentaire a trois options de montage:
e suspension
¢ installation avec un pied
e avec un aimant

5. FONCTIONS DE PROGRAMMATION

Thermométre alimentaire

® Placez linterrupteur situé a I'arriere du thermomeétre en mode "COOK".

® |'écran affichera deux indications de température:
THERMO TEMP - température actuelle;
SET TEMP - température réglée.

® Apres avoir démarré l'affichage indique la température en degrés Celsius (°C), appuyez sur la
touche °C/°F - S/S pour changer d’unité d’affichage.

® Pour régler la température souhaitée (SET TEMP), utilisez les touches A (température plus
élevée) ou ¥ (température plus basse).

® La sonde alimentaire doit étre placée dans le plat ou la viande.

® Lorsque la viande atteint la température désirée, une alarme s’active et retentit jusqu'a ce que
la sonde soit retirée des aliments ou lorsque la température tombe en dessous de la
température souhaitée.

Le tableau ci-dessous indique les températures approximatives pour la préparation d’'un type de
viande particulier dans le bon degré de cuisson.
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Type d.e Type de cuisson: Tem’peratL!re _de
viande: préparation:
bien cuit 78 °C (172 °F)
3 voint 73°Cc - 77°C
P 163°F — 170°F
Boeuf bleu 64°C — 72°C
147°F — 161°F
trés bleu 61°C -63°C
141°F — 145°F
bien cuit 78 °C (172 °F)
Veau N 73°C —77°C
a point 163°F — 170°F
bien cuit 78 °C (172 °F)
3 point 73°Cc - 77°C
Agnheau P 163°F — 170°F
bleu 64°C — 72°C
147°F — 161°F
bien cuit 78 °C (172 °F)
Porc . 73°C — 77°C
a point 163°F — 170°F
. . 80°C - 90°C
Poulet bien cuit 176°F— 194°F
. . . 80°C - 90°C
Dinde bien cuit 176°F— 194°F
W N . . 75°C - 78°C
Réti de gibier bien cuit 167°F— 172,4°F

Minuterie
e Placez l'interrupteur situé a l'arriere du thermometre en mode "TIMER".
L'écran affiche deux indications MIN - minutes, SEC - secondes.
Appuyez sur le bouton MIN ou SEC pour régler le temps souhaité.
Pour activer la minuterie, appuyez sur le bouton S/S.
Lorsque la minuterie compte a rebours le temps désiré, une alarme retentit. I| peut étre
désactivé en appuyant sur le bouton S/S.
e Pour arréter la minuterie pendant le compte a rebours, appuyez sur le bouton S/S.
e Pour réinitialiser la minuterie, appuyez simultanément sur les boutons MIN et SEC.

6. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Thermomeétre / minuterie
Plage de mesure de la température: 0°C a 250°C (32°F a 482°F)
Tolérance de mesure de la température a <200°C: +/-2°C
Tolérance de mesure de la température a > 200°C:  +/- 5°C

Plage de la minuterie Max 99min, 59sec
Longueur du cable sans sonde: 1m
Longueur de la sonde: environ 18 cm
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Pile :
Thermomeétre: 1 x AAA 1.5V LRO3 piles alcalines —
non fournies

7. REMARQUES ET PRECAUTIONS D'UTILISATION
® Le thermomeétre doit étre enfoncé dans la partie la plus épaisse de la viande.

e Evitez de I'enfoncer dans les parties grasses de la viande.

® N’enfoncez pas le thermomeétre dans une viande avec des os.

® Ne placez pas le thermomeétre (base) dans le four / le fumoir.

® N’insérez pas la sonde a une température supérieure a celle indiquée dans les instructions.

e Evitez le contact constant de la sonde avec la source de chaleur et la fumée qui pourraient
endommager la sonde.

® Ne placez pas le thermomeétre et la sonde directement dans I'eau ou sous un jet d'eau.

® La sonde du thermométre doit étre nettoyée avec un chiffon humide aprés chaque utilisation
et le fil de la sonde avec un chiffon sec.

® N’enfoncez pas la sonde jusqu’a la fin, la distance entre le produit mesuré et le boitier de
I'affichage doit étre d’au moins 0,5 cm

® N'exposez pas l'appareil a de fortes vibrations ni a des contraintes mécaniques.

e Evitez les changements de température importants et soudains.

® Utilisez un chiffon doux Iégerement humidifié pour nettoyer le boitier et I'écran.

® |e thermomeétre n'est pas étanche, ne le lavez pas a I'eau courante ni au lave-vaisselle.

® Les piles déchargées doivent étre immédiatement retirées de I'appareil.

Des indications erronées de I'appareil (valeurs de température incorrectes, message « HHHH ») sont
la preuve d’'un endommagement de la sonde, il faut donc faire attention a son utilisation correcte :

* la sonde ne doit pas étre lavée a I'eau courante

* seul I'élément de mesure de la sonde peut étre immergé dans le liquide, les cables ne doivent pas
étre mouillés

Le non-respect des recommandations ci-dessus peut entrainer des dommages irréparables a la
sonde, entrainant la perte de la garantie.

Attention !
Chaque ménage utilise des appareils électriques et électroniques et constitue donc une source
potentielle de déchets dangereux pour les humains et I'environnement, en raison de la présence de
substances dangereuses, de mélanges et de composants dans ['‘équipement. D'autre part,
I'équipement mis au rebut est une ressource précieuse a partir de laquelle des matiéres premieres
comme le cuivre, I'étain, le verre, le fer et d'autres peuvent étre récupérées.
Le symbole de la poubelle barrée sur I'équipement, 'emballage ou la documentation qui y est attachée
signifie que le produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets. L'étiquetage signifie
E simultanément que I'équipement a été mis sur le marché aprés la date du 13 ao(t 2005.
Il est la responsabilité de l'utilisateur de transférer I'équipement utilisé a un point de collecte
N (ésigné pour un recyclage approprié. Des informations sur le systéme de collecte disponible
pour les équipements électriques peuvent étre trouvées dans les informations du magasin et au
bureau municipal.

Avant de jeter le produit, il est indispensable de démonter les appareils électriques et de respecter les
régles de manipulation des équipements électriques et électroniques usagés:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Déclaration de conformité simplifiée

Le fabricant BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £6dz déclare que
I'appareil BROWIN, modéle 185800, est conforme a la directive 2014/53/UE du Parlement européen
et du Conseil du 16 avril 2014 relative a I'harmonisation des Iégislations des Etats membres
concernant la mise a disposition sur le marché d'équipements radioélectriques et abrogeant la
directive 1999/5/CE. Le texte intégral de la déclaration de conformité est disponible sur Internet a
I'adresse www.browin.pl
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
ELEKTRONINIS VIRTUVES TERMOMETRAS, 1 m, 0°C-250°C

Si instrukcija yra gaminio sudedamoji dalis ir ji turi bati saugoma taip, kad bity visada
prieinama ir buty galima susipazinti su jos turiniu. Joje pateikiama svarbi informacija apie
jrenginio parametrus ir jo veikimo principa.

PAKUOTES TURINYS

® Elektroninis maisto termometras
® Temperatiros matavimo zondas
® Naudojimo instrukcija

FUNKCIJOS:

o Patiekaly temperatiros matavimo termometras (°C arba °F)
e Laikmatis
3. PALEIDIMAS

Baterijy diegimas

® Atidengti termometro nugaréléje esantj baterijos dangtelj.

o |déti 1 AAA baterija.
Démesio: Norint iSvengti veikimo problemy, bdtina ypaé atkreipti démesj | Sarminiy baterijy
poliariSkumg (neteisinga jdéjus baterijg galima negrjztamai sugadinti prietaisg).

e Uzdengti baterijos dangtel].
Jjungus termometras rodo temperatiirg °C laipsniais.

4. MONTAVIMAS

Maisto termometrg galima montuoti trimis bidais:
e pakabinti
e pastatyti ant kojelés
e  pritvirtinti magnetu

5. PROGRAMAVIMO FUNKCIJOS

Maisto termometras

® Termometro nugaréléje esantj jungiklj paslinkti iki ,COOK" reZimo.

® FEkrane atsiranda du temperatiros rodmenys:
THERMO TEMP — esama temperatira;
SET TEMP - nustatyta pageidaujama temperatira.

® Jjungus ekrane temperatira rodoma Celsijaus laipsniais (°C). Rodomos temperatiros
vienetams pakeisti spausti mygtukg °C/°F - S/S.

® Pageidaujamai temperatdrai (SET TEMP) nustatyti skirti mygtukai A (aukStesné temperatira)
arba ¥ (zemesné temperatdra).

® Maisto zondg batina jsmeigti j patiekalg arba mésa.

® Meésai pasiekus pageidaujamg temperatirg, aktyvinamas aliarmas, kuris skamba tol, kol
zondas iStraukiamas i$ patiekalo arba temperatira nukrinta Zemiau pageidaujamos.

Toliau lenteléje pateikiama mésos rusiy kepimo apytikslé temperattra pagal iSkepimo lygj.
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Mésos riasis: | ISkepimo lygis: | Kepimo temperatura:
iSkepta 78 ‘;c (172 L;F)
. 73°C-77°C
vidutiniSkai iSkepta 163 °F — 170 °F
Jautiena su krauju 64 ‘;c -72 “g
147 "F - 161 “F
Zalia 61 (;C - 03 Og
141 "F - 145 "F
iSkepta 78 °C (172 °F)
Versiena | i tiniskai iskepta | 1S oC = /7 G
163 "F-170 "F
iSkepta 78 °C (172 °F)
e 73°C-77°C
Aviena vidutiniSkai iSkepta 163 °F — 170 OF
su krauju 64 ZC -2 og
147 "F - 161 "F
iSkepta 78 °C (172 °F)
Kiauliena | o viniskai iskepta | .73 oC ~ /7 G
163 OF — 170o F
- . 80 °C-90"C
Vistiena iSkepta 176 SF _ 19%OF
. . 80 °C-90"C
Kalakutiena iSkepta 176 °F — 194 °F
Zvérienos i&keptas 75000 - 78 oco
kepsnys 167 F-1724"F
Laikmatis
e Termometro nugaréléje esant;j jungiklj paslinkti iki ,TIMER® rezimo.
e Ekrane atsiranda du rodmenys: MIN — minutés, SEC — sekundés.
e Spausti mygtukg MIN arba SEC pageidaujamam laikui nustatyti.
e Norint jjungti laiko skai¢iavimg, spausti mygtukag S/S.
e Laikmaciui baigus skaiCiuoti nustatytg laikg, pasigirsta aliarmas. Galima jj iSjungti mygtuku

S/S.
¢ Norint sustabdyti skaiCiuojama laika, spausti mygtukg S/S.
¢ Norint laikmatyje nustatyti nulj, kartu spausti mygtukus MIN ir SEC.

6. TECHNINIAI DUOMENYS
Termometras / Laikmatis

Temperatiros matavimo intervalas: 0 °C iki 250°C (32°F iki 482°F)

Temperatiros matavimo paklaida, esant < 200°C: +/-2°C
Temperatiros matavimo paklaida, esant > 200°C: +/- 5°C
Laikmacio intervalas: Iki 99 min. 59 sek.
Laido be zondo ilgis: 1m
Zondo ilgis: apie 18 cm
Baterijos:
Termometro: 1 x AAA 1,5V LRO0O3 Sarminés baterijos —

nepridedamos

7. NAUDOJIMO PASTABOS IR ATSARGUMO PRIEMONES
® Termometrg smeigti j storiausig mésos vietq.

® \engti smeigti j riebias mésos dalis.

® Nesmeigti termometro j mésg su kaulais.

® Nedéti termometro (bazés) j orkaité / rikykla.

® Zondo nenaudoti aukStesnei temperatirai nei nurodyta instrukcijoje.

® \engti zondo ilgalaikio kontakto su Silumos $altiniu ir dmais, kurie gali sugadinti zonda,

® Nekisti termometro ir zondo tiesiai j vandenj ar po vandens srove.

® Po kiekvieno naudojimo termometro zondg valyti drégnu skuduréliu, o zondo laidg — sausu
skuduréliu.

® Nekisti zondo iki galo, atstumas nuo matuojamo produkto iki ekrano korpuso turéty bdati ne
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maziau kaip 0,5 cm.
Prietaisg saugoti nuo stipriy virpesiy ir mechaninés apkrovos.
Vengti staigiy, dideliy temperattros pokyc€iy.
Korpusg ir ekrang valyti minkstu, truputj suvilgytu skuduréliu.
Termometras néra atsparus vandeniui — negalima jo plauti tekanciu vandeniu arba
indaplovéje.
® |Ssekusias baterijas nedelsiant iSimti i$ prietaiso.
Klaidingi prietaiso rodmenys (neteisingas temperatiros dydis, praneSimas ,HHH") rodo, kad
sugadintas zondas, todél batina atkreipti démesj, kad zondas baty tinkamai naudojamas:
* negalima zondo plauti tekan&iu vandeniu
« skystyje galima nardinti tik zondo matavimo elementg, saugoti, kad nesudrékty laidai
Jeigu nesilaikoma $iy nurodymy, galima negrjZztamai sugadinti zondg ir netekti garantijos.

Atsargiai!

Kiekvienas namy dkis naudoja elektros ir elektroninius prietaisus, ir tai yra potencialus eikvojimo

Saltinis, pavojingas Zmonéms ir aplinkai dél pavojingy medziagy, misiniy ir jrangos sudedamuyjy daliy.
Kita vertus, jrangoje yra vertingi iStekliai, iS kurio galima gauti Zaliavas, tokias kaip varis,

alavas, stiklas, gelezis ir kt.
Simbolis, kuriame pavaizduotas uzbraukta Siuksliadézé reiSkia, kad produktas negali bati
Salinamas kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Etiketé reiSkia, kad jranga buvo pateikta j
rinkg po 2005 m. rugpjacio 13 d.
Naudotojo atsakomybé yra perduoti panaudotg jrangg j nurodytg surinkimo punktg tinkamam
perdirbimui. Informacija apie galimg elektros jrangos surinkimo sistemg pateikiama parduotuveés
informacijoje ir savivaldybés biure. Tinkamai iSmesta jranga pasalina neigiamas pasekmes aplinkai ir
Zmoniy sveikatai!

Prie$ utilizuojant gaminj, batina iSmontuoti elektrinius jrenginius ir laikytis elektros bei elektroninés
jrangos atlieky tvarkymo taisykliy: https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/LT/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Supaprastinta atitikties deklaracija

Gamintojas ,BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k., ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 t6dz, deklaruoja, kad
BROWIN prekés Zenklo jrenginys, 185800 modelis, atitinka 2014 m. balandZio 16 d. Europos
Parlamento ir Tarybos Direktyvg 2014/53/ES dél valstybiy nariy jstatymuy, susijusiy su radijo jrenginiy
tiekimu rinkai, suderinimo, kuria panaikinama Direktyva 1999/5/EB. Visa ES atitikties deklaracija

skelbiama tinklalapyje www.browin.pl

APKALPOSANAS ROKASGRAMATA
ELEKTRONISKAIS VIRTUVES TERMOMETRS, 1 m, 0°C-250°C

S1 rokasgramata ir produkta sastavdala, un ta jauzglaba ta, lai ar1 veélak varétu to izlasit. Taja ir
svariga informacija par ierices iestatijjumiem un darbibu.

1. IEPAKOJUMA SATURS

® Elektroniskais kulinarais termometrs
® Temperatiras mériSanas tausts
® LietoSanas pamaciba

2. Funkcijas

e Termometrs édiena temperatiras mérisanai (°C vai °F)
e Taimeris

3. PALAISANA
Baterijas ievietoSana

® Atveriet bateriju nodaltfjuma vacinu, kas atrodas termometra aizmuguré.
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levietojiet 1 bateriju AAA.

Uzmanibu: Lai izvairttos no darbibas probléemam, pievérsiet 1pasu uzmanibu alkalina bateriju
polaritatei (baterijas nepareiza ievietoSana, neievérojot polaritates virzienu, var radit noturigu ierices
bojajumu).

Aizveriet bateriju nodaltijumu.

Péc ieslegsanas termometrs radis temperatiru grados péc °C.
4. MONTAZA

Kulinarais termometrs ir aprikots tris dazadiem montazas veidiem:

iekarSana
uzstadidana ar balsta palidzibu
ar magnéta palidzibu

5. PROGRAMMESANAS FUNKCIJAS
Kulinarais termometrs

Parvietojiet parslédzéju termometra aizmuguré rezima “COOK”.

Tablo iedegsies divi temperatiras raditaji:

THERMO TEMP — eso8a temperatira;

SET TEMP — iestatita vélama temperatdra.

Péc palaiSanas ekrana atainosies temperatira grados péc Celsija (°C). Lai mainTtu
temperatdras mérvienibu, ir janospiez poga °C/°F — S/S.

Vélamas temperatiras iestatiSanai (SET TEMP) ir paredzétas pogas A (augstadka
temperatdra) vai ¥ (zemaka temperatira).

Produktu tausts ir jaievieto édiena vai gala.

Kad gala sasniegs vélamo temperatlru, ieslégsies signals, kas darbosies [idz tausts tiks
izvilkts no édiena, vai I1dz temperatidra nokritisies zemak par vélamo.

Zemak paraditaja tabula ir atainotas aptuvenas temperatiras noteikta galas veida pagatavoSanai [idz
attiecigai gatavibas pakapei.

Galas veids: Gatavibas pakape: Gatavosanas temperatira:
labi izcepta 78 °C (172 °F)
vid&ji cepta 73°C - 77°C; 163°F — 170°F
Liellopu gala
asinaina 64°C — 72°C; 147°F - 161°F
jéla 61°C - 63°C; 141°F — 145°F
labi izcepta 78 °C (172 °F)
Tela gala
vid&ji cepta 73°C - 77°C; 163°F — 170°F
labi izcepta 78 °C (172 °F)
Aitas gala vidéji cepta 73°C - 77°C; 163°F — 170°F
asinaina 64°C — 72°C; 147°F - 161°F
labi izcepta 78 °C (172 °F)
Cukgala
vid&ji cepta 73°C - 77°C; 163°F — 170°F
Vista labi izcepta 80°C — 90°C; 176°F— 194°F
Titars labi izcepta 80°C — 90°C; 176°F— 194°F
Medijuma cepetis labi izcepta 75°C — 78°C; 167°F- 172,4°F
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Taimeris
e Parvietojiet parslédzeju, kas atrodas termometra aizmuguré, rezima “TIMER”.
Tablo paradisies divi raditaji MIN — mindates, SEC — sekundes.
Nospiediet pogu MIN vai SEC, lai iestatitu vélamo laiku.
Lai ieslégtu laika atskaiti8anu, ir janospiez poga S/S.
Kad Taimeris atskaitls noteikto laiku, ieslégsies signals. To ir iespéjams atslégt ar pogu S/S.
Lai apturétu laiku ta atskaites proces3, ir janospiez poga S/S.
Lai Taimeri nullétu, vienlaikus nospiediet pogas MIN un SEC.

6. TEHNISKIE DATI:
Termometrs / Taimeris

Temperatlras mérisanas diapazons: 0°C — 250°C (32°F — 482°F)
Temperatiras mérijuma klida pie temperatiras +/-2°C
<200 °C:
Temperatiras mérijuma klida pie temperatiras +/-5°C
>200 °C:
Taimera diapazons: Maks. 99 min., 59 sek.
Kabela garums bez tausta: Im
Tausta garums: apm.18 cm
Baterijas.
Termometrs: 1 x AAA 1.5B LRO03 alkalina baterijas —

Neietilpst komplekta

7. PIEZIMES UN DROSIBA PASAKUMI LIETOSANAS LAIKA
® Termometrs ir jaiedur visbiezakaja galas dala.

® |zvairieties iedurt treknas galas dalas.

® Neieduriet termometru gala, kas satur kaulus.

® Neatstajiet termometru (bazi) cepeskrasni/klpinatava.

® Neievietojiet termometru temperatlra, kas parsniedz instrukcija noradtto.

® |zvairieties no tausta pastaviga kontakta ar siltuma avotu un dimiem, kas var bojat taustu.

® Neievietojiet termometru un taustu tiesi Gdent vai zem ddens struklas.

® Termometra tausts péc katras lietoSanas reizes ir janoslauka ar mitru lupatinu, bet tausta
kabelis ir janotira ar sausu lupatinu.

® Neieduriet taustu ITdz paSam galam, attdlumam starp méramajiem produktiem un korpusu ir
javeido ne mazak ka 0,5 cm.

® Nepaklaujiet ierici stipras vibracijas iedarbibai un mehaniskdm slodzem.

® |zvairieties no krasam temperatlras izmainam.

® Lai korpusu un tablo notirttu, lietojiet mikstu, nedaudz samitrinatu salveti.

® Termometrs nav Udensizturigs, nemazgajiet to tekosa tdent vai trauku mazgajamaja masina.

® |Zlietotas baterijas ir nekavéjoties jaiznem no ierices.
Nepareizi ierices radijumi (nepareizi temperatiras radijumi, pazinojums ,HHH") norada, ka zonde ir
» zondi nedrikst mazgat teko$a adent
+ 8kidruma drikst iegremdét tikai zondes mérelementu, vadu samirkSana ir nepielaujama
AugSminéto ieteikumu neievéroSana var izraisit neatgriezeniskus zondes bojajumus, ka rezultata tiks
zaudéta garantija.

Uzmanibul!
Ikviena majsaimnieciba izmanto elektriskas un elektroniskas ierices un tadejadi ir potencials atkritumu
avots, kas ir bistams cilvékiem un videi bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu klatbatnes dé| iekarta.
No otras puses, nolietotas iekartas ir vértigs resurss, no kura var atgit izejvielas, pieméram, varu,
alvu, stiklu, dzelzi un citus.
Parsvitrots atkrituma konteinera simbols, kas novietots uz iekartam, iepakojumiem vai
E dokumentacijas, nozimé, ka produktu nedrikst iznicinat kopa ar citiem atkritumiem.
Vienlaikus mark&jums nozimé, ka iekarta tika ieviesta tirgt pec 2005. gada 13. augusta.
BN | jetotaja pienakums ir nodot lietoto aprikojumu noteiktajam savak3anas punktam pareizai
otrreiz€jai parstradei. Informacija par pieejamo elektroiekartu savaksanas sistému atrodama veikala
informacija un pasvaldibas biroja. Nolietotas iekartas pienaciga apstrade novérs negativas sekas videi
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un cilvéku veselibai!

Pirms produkta utilizacijas obligati jademonté elektriskas ierices un jaievéro nolietotas elektroiekartas
un elektronikas atkritumu apsaimnieko$anas noteikumi:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

VienkarSota atbilstibas deklaracija

Razotajs BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k., ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 Lodza deklaré, ka BROWIN
zimola ierice, modelis 185800, atbilst Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivai 2014/53/ES no
2014. gada 16. aprila par dalibvalstu tiestbu aktu saskanoSanu attieciba uz radioiekartu pieejamibu
tirgh un ar ko atce| Direktivu 1999/5/EK. Atbilstibas deklaracijas pilns teksts ir pieejams $ada interneta

adresé: www.browin.pl.

KASUTUSJUHEND
ELEKTROONILINE KOOGITERMOMEETER, 1 m, 0°C-250°C

Kéesolev juhend on toote osaks. Hoidke see alles, et saaksite selle sisuga ka tulevikus
tutvuda. Kasutusjuhend sisaldab teavet seadme seadistamise ja to6tamise kohta.

1. PAKENDI SISU

® Elektrooniline toidutermomeeter
® Sond temperatuuri méotmiseks
® Kasutusjuhend

2. FUNKTSIOONID

e Termomeeter roogade temperatuuri médtmiseks (°C voi °F)
e Taimer

3. KAIVITAMINE
Patarei paigaldamine

® Avage patareipesa kaas, mis asub termomeetri tagakuljel.

® Paigaldage 1 AAA patarei.
Tahelepanu: probleemide valtimiseks seadme t66s tuleb erilist tdhelepanu pddrata alkaalpatareide
polaarsusele nende paigaldamisel, vale polaarsusega patareide paigaldamine vdib seadet pusivalt
kahjustada.

e Sulgege patareipesa kaas.
Parast sisselulitamist hakkab termomeeter naitama temperatuuri °C kraadides.

4. MONTAAZ

Toidutermomeeter on varustatud kolme montaazivariandiga:
e riputamine
e paigaldamine toe abil
e magneti abil

5. PROGRAMMEERIMISFUNKTSIOONID

Toidutermomeeter

® Lilitage termomeetri tagakiiljel olev luliti reziimi ,COOK”.

® Tabloole iimub kaks temperatuurinaitu:
THERMO TEMP — hetketemperatuur;
SET TEMP — seadistatud soovitud temperatuur.

® Parast kaivitamist kuvatakse ekraanile temperatuur Celsiuse kraadides (°C). Temperatuuri
moodtihiku muutmiseks tuleb vajutada nupule °C/°F — S/S.

® Soovitud temperatuuri (SET TEMP) seadistamiseks on ette nahtud nupud A (kérgem
temperatuur) véi ¥ (madalam temperatuur).
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® Sond tuleb panna roa véi liha sisse.
® Kui liha saavutab soovitud temperatuuri, siis lllitub sisse signaal, mis t66tab seni, kuni sond
vbetakse roast valja vdi temperatuur langeb soovitud temperatuurist allapoole.

Allpool esitatud tabelis on esitatud naidistemperatuurid vastava lihaliigi korral valmimisastmega
vastavuses.

Liha liik: Valmimisaste: | Valmistamistemperatuur:
kiipsetatud 78 °C (172 °F)
keskmiselt 73°C - 77°C
kiipsetatud 163°F — 170°F

Veiseliha 64°C — 72°C
verega 147°F - 161°F
toores 61°C - 63°C

141°F — 145°F
kiipsetatud 78 °C (172 °F)

Vasikaliha keskmiselt 73°C - 77°C

kiipsetatud 163°F — 170°F
kiipsetatud 78 °C (172 °F)
keskmiselt 73°C - 77°C

Lambaliha kipsetatud 163°F — 170°F
vereaa 64°C — 72°C

9 147°F - 161°F
kiipsetatud 78 °C (172 °F)
Sealiha keskmiselt 73°C - 77°C
kiipsetatud 163°F — 170°F
. 80°C - 90°C
Kana kupsetatud 176°F— 194°F
. 80°C - 90°C
Kalkun kipsetatud 176°F— 194°F
. i 75°C — 78°C
Metslinnupraad kipsetatud 167°F— 172.4F
Taimer
e Lilitage termomeetri tagakduljel olev luliti reziimi ,TIMER”.
e Tabloole ilmub kaks naitu MIN — minutid, SEC — sekundid.
e Vajutage nupule MIN vdi SEC, et seadistada soovitud aeg.
e Ajaarvestuse sisselllitamiseks tuleb vajutada nupule S/S.
e Kui taimer saavutab etteantud aja, siis lllitub signaal sisse. Selle saab valja lilitada nupuga

SI/S.
Aja peatamiseks ajaarvestuse protsessis tuleb vajutada nupule S/S.
e Taimeri nullimiseks tuleb vajutada samaaegselt nuppudele MIN ja SEC.
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6. TEHNILISED ANDMED:
Termomeeter / Taimer

Temperatuuri mé6tepiirkond: 0°C kuni 250°C (32°F kuni 482°F)
Md&bteviga temperatuuri korral <200°C: +/-2°C
Moéteviga temperatuuri korral >200°C: +/- 5°C
Taimeri t66piirkond: Maks 99 min, 59 s
Kaabli pikkus ilma sondita: 1m
Sondi pikkus: Ligikaudu 18 cm
Patareid.
Termomeeter: 1 x AAA 1.5V LRO03 alkaalpatareid —

ei ole komplektis

7. MARKUSED JA ETTEVAATUSABINOUD KASUTAMISE AJAL
® Termomeeter tuleb torgata liha kdige paksemasse ossa.
Valtige torkamist liha rasvastesse kohtadesse.
Arge torgake termomeetrit lihasse, mis sisaldab luid.
Arge jatke termomeetrit (baasi) kiipsetusahju/suitsutusahju.
Arge kasutage termomeetrit kohas, mille temperatuur on kasutusjuhendis lubatud
temperatuurist kdrgem.
Valtige sondi pidevat kontakti soojusallika ja suitsuga, mis vbivad sondi vigastada.
Arge pange termomeetrit ja sondi otse vette véi veejoa alla.
Termomeetri sondi tuleb parast iga kasutuskorda niiske lapiga hddruda, aga sondi kaablit
tuleb puhastada kuiva lapiga.
Arge vajutage sondi Ipuni sisse, vahemaa mdddetava toiduaine ja korpuse vahel peab olema
vahemalt 0,5 cm.
Valtige seadme mojutamist tugeva vibratsiooni ja mehaaniliste koormustega.
Valtige jarske temperatuurikdikumisi.
Kasutage korpuse ja tabloo puhastamiseks pehmet, kergelt niisutatud salvratikut.
Termomeeter ei ole niiskuskindel, arge peske seda voolava vee all véi ndudepesumasinas.
Tuhjenenud patareid tuleb seadmest koheselt valja vétta.

Seadme valed naidud (valed temperatuurivdartused, teade ,HHH”) viitavad sellele, et sond on
kahjustatud ning seepéarast tuleb pddrata tdhelepanu selle digele kasutamisele:

+ sondi ei tohi pesta voolava vee all
« vedelikku tohib panna ainult sondi méodteelement, tuleb valtida juhtmete marjaks saamist

Ulaltoodud juhiste eiramine véib sondi péérdumatult kahjustada, mille tagajarjel kaotab garantii
kehtivuse.

Hoiatus!
Iga majapidamine kasutab elektrilisi ja elektroonilisi masinaid ja seega on potentsiaalne inimestele ja
keskkonnale kahjulike jaatmete allikas, seda téanu ohtlike ainete, segude ja komponentide olemasolule
seademetes. Teisalt on kasutusest kdrvaldatud seadmed vaartuslik allikas, millest vdib taaskasutada
toormaterjale nagu vask, tina, klaas, raud ja muu.
Labikriipsutatud jaatmekonteineri siimbol, kui see on margitud seadmele, pakendile, sellega
E kaasas olevale dokumentatsioonile, tdhendab, et toodet ei tohi jaatmetega koos ara visata.
Samal ajal tdhendab margistus ka seda, et seade toodi turule peale 2005. aasta 13.
BN augustit.
Kasutaja vastutab seadme transportimise eest kindlaksmaaratud kogumispunkti, kus see digesti
Umber t6ddeldakse. Elektriseadmete kogumissisteemi kohta vdib infot leida poe info hulgast ja
omavalitsusest. Kasutusest koérvaldatud seadmete korrektne kaitlemine hoiab &ra negatiivsed
tagajarjed keskkonnale ja inimeste tervisele!

Enne toote kdrvaldamist on kohustuslik demonteerida elektrissadmed ja jargida elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmekaitluse eeskirju:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/?uri=CELEX:32012L.0019

Lihtsustatud vastavusdeklaratsioon
Tootja, [OOO] BROWIN ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 L6dz, teatab, et BROWIN marki, mudel
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185800 seade vastab Euroopa Parlamendi ja Noukogu direktiiv 2014/53/el, 16. aprill 2014,
raadioseadmete turul kattesaadavaks tegemist kasitlevate likmesriikide Gigusaktide Uhtlustamise
kohta ja millega tunnistatakse kehtetuks direktiiv 1999/5/EU.
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NAVOD K OBSLUZE
ELEKTRONICKY KUCHYNSKY TEPLOMER, 1 m, 0°C-250°C

Tato prirucka je soucasti vyrobku a méla by byt uloZzena zpilisobem, ktery vam umozni preéist
si jeji obsah v budoucnu. Obsahuje dulezité informace o nastaveni a provozu zafizeni.

1. OBSAH BALENI

® Elektronicky potravinarsky teplomér
® Sonda k méfeni teploty
® Navod k pouziti

2. FUNKCE
e Teplomér k méfeni teploty pokrmu ( °C nebo °F)
e Timer

3. START

Zalozeni baterii

® Odklopte kryt prostoru pro baterii na zadni strané teploméru

® Viozte 1 baterii AAA.
Upozornéni: Chcete-li se vyhnout problémim ve fungovani, davejte zvla$t pozor na polarizaci
alkalickych baterii béhem jejich zakladani (zaloZeni baterie v opaéném smeéru muze zpusobit trvalé
poskozeni zafizeni).

e Zavrete kryt prostoru pro baterii.
Teplomér bude po uvedeni do provozu ukazovat teplotu ve stupnich °C.

4. MONTAZ

Potravinarsky teplomér ma tfi moznosti montaze:
e zavéSeni
e postaveni s pomoci nozky
e magnetem

5. FUNKCE PROGRAMOVANI

Potravinaisky teplomér

® Prepnéte vypinaC za zadni sténé teploméru do polohy ,COOK”.

® Na displeji se objevi dva udaje teploty:
THERMO TEMP — aktualni teplota;
SET TEMP - ustavena pozadovana teplota.

® Po zprovoznéni ukazuje displej teplotu ve stupnich Celsia (°C), pro zménu jednotky zobrazeni
stisknéte tlacitko °C/°F - S/S.

® Pro nastaveni pozadované teploty (SET TEMP) slouzi tlaCitka A (zvySit teplotu) nebo V¥
(snizit teplotu).

® Sondu do potravin umistéte v jidle nebo v mase.

® Ve chvili, kdy maso dosahne poZadovanou teplotu, ozve se alarm, ktery bude zvonit, dokud
sondu nevytahnete z jidla nebo dokud teplota nespadne pod poZadovanou teplotu.

V nasledujici tabulce jsou uvedeny orientacni teploty pfipravy daného druhu masa v pfislusném stupni
jeho vypeceni.
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Stupen

Druh masa: propeeni: Teplota pripravy:

propecené 78 °C (172 °F)

stfedné propecCené 732(: - 770%
163"F-170"F

Hoveézi e 64°C — 72°C
147°F - 161°F

— 61°C — 63°C
y 141°F — 145°F
vypedené 78 °C (172 °F)

Teled stfedné propecCené 732(: - 770%
163"F-170"F
propeéené 78 °C (172 °F)

. stfedné propecené 73°C-77°C
Skopové prop 163°F — 170°F

Krvave 64°C — 72°C
147°F - 161°F
propeéené 78 °C (172 °F)

Veprove stfedné propecené 73°C-77°C
prop 163°F — 170°F

Kureci propeéené 8OZC i 9000C
176 F- 194"F

Krati propecené SO%C i 90°g;
176 F-194"F

. .y 75°C - 78°C

Pecené ze zvéfiny propetené

167°F- 172,4°F

Timer

e Prfesunte vypinac na zadni strané teploméru do rezimu , TIMER”.

6. TECHNICKE UDAJE

Teplomér / Timer

Rozsah méfeni teploty :

Tolerance méfeni teploty v teplotach < 200°C :
Tolerance méfeni teploty v teplotach > 200°C :

Rozmezi Timeru:

Délka kabelu bez sondy:

Délka sondy:
Baterie:
Teplomeér:

0°C do 250°C (32°F do 482°F)
+/-2°C
+/- 5°C

Na displeji se objevi dva udaje MIN — minuty, SEC — sekundy.
Stisknéte tlacitko MIN nebo SEC pro nastaveni pozadovaného ¢asu.
Pro zapnuti odpocitavani €asu stisknéte tlacitko S/S.

Jakmile Timer odpocita nastaveny &as, spusti se alarm. Lze ho vypnout tladitkem S/S.
Pro zastaveni ¢asu béhem odpocitavani stisknéte tladitko S/S.
Pro resetovani Timeru stisknéte sou€asné tlacitka MIN i SEC.

Max 99min, 59sek

1m

cca 18 cm

1 x AAA 1.5V LRO3 alkalické baterie—

Nejsou soucasti sestavy

7. UPOZORNENI A BEZPECNOSTNi OPATRENI TYKAJiCi SE PROVOZU
® Teplomér zapichujte do nejtlustéjsi ¢asti masa.
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® \/yhybejte se zapichovani do tu¢nych &asti masa.

® Nezapichujte teplomér do masa, ve kterém jsou kosti.

® Nevkladejte teplomér (stanici) do trouby / udirny

® Nevkladejte sondu do vysSi teploty nez jaka je uvedena v navodu

® \/yhybejte se stalému kontaktu sondy s tepelnym zdrojem a dymem, které mohou sondu
poskodit

® Nevkladejte teplomér a sondu pfimo do vody ani pod tekouci vodu.

® Sondu teploméru Cistéte vlhkym hadfikem po kazdém pouziti, kabel sondy Cistéte suchym
hadfikem.

® Nezapichujte sondu az do konce, vzdalenost mezi méfenym produktem a krytem displeje by
méla byt min. 0,5 cm.

® Nevystavuijte zafizeni plsobeni silnych vibraci a mechanickym zatizenim.

® \/yhybejte se nahlym, vysokym zmé&nam teploty.

o K Cisténi krytu a displeje pouzivejte mékky, lehce navihéeny hadfik.

® Teplomér neni vodotésny, nemyjte ho pod tekouci vodou ani v mycce.

® \/ybité baterie ihned odstrarite ze zafizeni.

Chybna indikace zafizeni (nespravné hodnoty teploty, zprava ,HHH”) naznaduji, ze je sonda
poskozena, proto vénujte pozornost jejimu spravnému pouziti:

» nemyjte sondu pod tekouci vodou
+ do kapaliny Ize ponofit pouze méfici prvek sondy, nedovolte, aby se namocily vodie

Nedodrzeni vySe uvedenych doporuéeni muze zplsobit nevratné poskozeni sondy, coz vede ke ztraté
zaruky.

Pozor!
Elektricka a elektronicka zafizeni pouzivana v domacnostech po jejich doslouzeni predstavuji
nebezpeény odpad, protoZe obsahuji nékteré nebezpelné latky, smési anebo soucasti. Na druhé
strané takovy odpad slouzi jako zdroj druhotnych surovin, ze kterého ziskava napf. méd, cin, sklo,
zelezo a dalSi suroviny.
Symbol pfeskrtnuté popelnice umistény na zafizeni, obalu nebo v navodu znamena, Ze tento
E vyrobek poté, co doslouzi, nesmi byt vyhozen do bézného odpadu. Toto oznaceni zaroven
znamena, ze takové zafizeni bylo uvedeno na trh po 13. srpnu 2005.
WEEN  Uzivatel odpovida za predani tohoto zafizeni na uréené sbé&rné misto pro recyklaci.
Informace o shérném systému elektrickych zafizeni Ize zjistit v obchodé nebo na obecnim tradé.
Spravné tfidéni odpadl chrani zivotni prostfedi a lidské zdravi pfed negativnimi dopady!

PFed likvidaci produktu je nutné demontovat elektricka zafizeni a dodrzovat pravidla pro nakladani s
elektroodpadem a elektronickymi zafizenimi:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Zjednodusené prohlaseni o shodé

Vyrobce BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 t6dz prohlasuje, ze zafizeni
znaCky BROWIN, model 185800, je shodné se smérnici Evropského Parlamentu a Rady 2014/53/EU
ze dne 16.dubna 2014 o harmonizaci pravnich pfedpisu ¢lenskych statd tykajicich se dodavani
radiovych zafizeni na trh a zrudeni smérnice 1999/5/ES. Plny text prohlaseni o shodé je dostupny na

internetové adrese www.browin.pl.

PYKOBO[ACTBO MO 3KCIMNYATALUU
3NEKTPOHHbIA KYXOHHbIA TEPMOMETP, 1 m, 0°C-250°C

9T0 pyKOBOACTBO SIBNSETCH YacTbiO M3AeNnus U AOSMKHO XPaHUTbCA TakMM o6pa3oM, YToObI B
no6on MOMEHT MOXHO ObINIO 0O3HAaKOMUTLCA C ero coaepxaHuem. B Hem coagepxuTca BaxHas
MHdopmaumsa o HacTponkax u paborte npubopa.

1. COOEPXWUMOE YNAKOBKU
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® OreKTPOHHbIN TEPMOMETP ANs MULLEBbIX NPOAYKTOB
® lllyn ans namepeHus TeMnepaTypbl
® PyKoBOACTBO MO NPVYMEHEHUIO

2. ®YHKUUU
e TepmomeTp ansa usmepeHus Temnepatypbl 6ntog (°C nnm °F)
e Tanmep

3. 3ANYCK

YcTtaHOBKa 6aTtapenku

® OTKPbITb KPbILIKY OTAENeHWs Anga bataperiku, HaxogdaLWwero Ha 3agHen CNvMHKe TepMoMeTpa.

® BcraButb 1 6atapenky AAA.
MpumeyaHue: YTobbl m3bexaTb npobnem B wuUcNonb3oBaHUM obpatute ocoboe BHMMaHME Ha
nonsipmM3auunio LenoYvHbIXx baTtapeek BO BpeMsi MX YCTAHOBKWM (HenpaBwibHasi ycTaHoBka OaTapeek
MOXET CepbE3HO NOBPeaUTL Npubop).

e  3aKpbITb KpbILWKY OTAEeneHns ana 6atapenku.
lMocne 3anycka TepMoMeTp ByaeT nokasbliBaTb TEMMNepaTypy B rpagycax no Llenbcuto.

4. YCTAHOBKA

TepmomeTp ana nuueBbiX NPpoAYKTOB MMEET TP BapuaHTa YCTaHOBKU!
(] noaselunBaHne
. NOCTaHOBKA Npu NnoMoLLun NATKA
. npu nomMmoLn MmarHmta

5. MPOr'PAMHbIE ®YHKLMN

TepmomeTp ANs NULLEBbLIX NPOAYKTOB

® [lepeaBuHyTb MepekniodaTenb, HaxoOAWMACA Ha 3agHEen CTeHKe TepMOMETpa B PEXUM
«COOKM.

® Ha gncnnee nosBATCA ABa NOKasaHWs TemnepaTtypbl:
THERMO TEMP — Tekywiaa Temnepartypa;
SET TEMP — ycTtaHOBneHHas Xenaemas Temneparypa.

® [locne 3anycka gucnnen nokasbiBaeT Temnepatypy B rpagycax no Lenbcuio (°C), 4ToGbI
U3MEHUTb eauHULY namepeHus Haxmmute kHonky °C/°F- S/S.

® [lna yctaHoBKMW Xenaemow Temnepatypbl (SET TEMP) ncnonb3ytotca KHOMKM A (MOBbICUTH
Temnepatypy) nnn ¥ (NOHM3UTbL Temnepartypy).

e lllyn ona nuweBbIX MPOAYKTOB BCTaBbTE B Ont0g0 Mv MsCOo.

e Korga Temnepatypa Msica JOCTUTHET XXenaemMoro ypoBHsl, cpaboTaeT curHan, Kotopbii 6yaet
3By4YaTb, MOKa Lyn He Oyger u3BnedéH u3 Onoga vnu noka temneparypa He ynagéT Huxe
Xenaemow.

B cnegyioweit Tabnuue npeacTaBieHa OPUMEHTUPOBOYHAs Temnepatypa MpPUroTOBIIEHUS PasHbIX
BMZOB MsiCa COOTBETCTBYIOLLEW CTENEHN NPOXKapKU.

. . TemnepaTtypa
Bua msaca: Bua npoxapku: NPUrOTOBREHMS:
npoXxapeHHoe 78 °C (172 °F)
cpeaHen 73°C - 77°C
NpoXapku 163°F — 170°F
FoBsguHa & KPOBbIO 64°C — 72°C
147°F — 161°F
cbipoe 6120 B 630‘5
141-F — 145-F
npoXxapeHHoe 78 °C (172 °F)
TensaTuHa cpenHen 73°C - 77°C
NpoXapku 163°F — 170°F
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npoXxapeHHoe 78 °C (172 °F)
cpenHei 73°C - 77°C
BapaHuHa npoXapku 163°F — 170°F
C KPOBbIO 64?3(: B 720‘03
147-F - 161"F
npoXapeHHoe 78 °C (172 °F)
CBUWHMHA cpenHei 73°C - 77°C
MPOXapKu 163°F — 170°F
Kypuua npoXapeHHoe SOZC ) 9008:
176°F— 194-F
NHpeika npoXapeHHoe SOC;C ) 9OOOC
176-F- 194-F
YKapkoe 13 gnun npoXapeHHoe 7500C ) 780Co
167°F-172,4"F

3AMEYAHUA MO SKCNMITYATALUUA:
— TepmomeTp Heo6x0aMMO BCTaBNSATb B CaMyto TONCTYIO YacTb MsACa.
- He BcTaBnATb B XUPHbIE YacTu Msca.
- He BctaBnsaTbh B MSICO, B KOTOPOM €CTb KOCTH.
- He nomewatbe TepmomeTp (OCHOBaHWE) B AyXOBKY / KOMTUIBHIO.
— B ayxoBKy / KONTWIbHIO HEOBXOANMO MOMECTUTL LLYM U NPOBOA,.
e HeobxognMmo MbITb LWyn TepMOMEeTpa Nocne KaXgoro UCNonb30BaHus.

Tanmep
o [lepeaBvHyTb nepekntoyarenb, HaxogsWWNCS Ha 3agHEeW CTEHKE TEPMOMETPA B PEXMM
«TIMERY.
Ha gncnnee nosieatca asa 3HavyeHmst MIN. — MuHyTbl, SEC — cekyHAbl.
Haxmute Ha kHornky MIN. unn SEC, 4TobObl yCTaHOBUTDL XXenaeMoe BpeMsi.
YT06b! BKMIOYMTE OTCHET, HAXKMUTE Ha KHOMKY S/S.
Korma Tammep oTcuuMTaeTr 3agaHHoe Bpewms, cpabotaer curHan. Ero MOXHO BbIKNIOYMTb
KHonkomn S/S.
YT06bl OCTAHOBUTL BPEMS B MpoLiecce OTCHETA, HAXKMUTE Ha KHOMKY S/S.
e YTOGbI OGHYNUTE TaiMep, HaXMUTE OQHOBPEMEHHO Ha kHonkn MIN n SEC.

6. MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU:

e He noggepravite npnbop AENCTBUIO CUINTBHON BMBPALMW UNN MEXaHUYECKNM Harpy3kam.

e W3beraite peskux, 3HaUMTENbHbIX CKa4KOB TemnepaTypbl (MPAMbIX COMHEYHbIX fyYel, BbICOKMX
oTpuuaTternbHbIX Temnepartyp).

o [Ing uncTkn Kopnyca v aucnnes UCNonNb3ynTe MArKyto, Crierka BrnaxHy TPSAMNoYKy.

e TepmomMeTp He obnagaeT BOAOCTOMKOCTbIO, HE MOWTE €ro noAa MPOTOYHOM BOAOW WM B
NocyAOMOEYHON MaLunHe.

e W3spacxopgoBaHHble GaTtapeikn HeobxoAMMO HesameanuTenbHO Joctatb M3 npubopa.
Mcnonb3ynte nckniountensHo 6atapenkn ykasaHHbIe HUXe.

e [lo okOHYaHUM MCNOMNb30BaHNSA He OCTaBANTE LLYN NOABELUEHHbIM Ha rpune nnu B AyxXoBKe.

e He nomewanTe wyn HenocpeaCcTBEHHO B BOAY UMW MOA CTPYHO BOAbI.

HenpaBunbHble Mnoka3aHus YCTPOWCTBA (HEBEpHble 3HavyeHwus TemnepaTtypbl, coobweHne «HHH»)

yKasbiBalOT Ha TO, YTO 30HA4 MNOBpEeXAeH, MNOo3ToMy cregyeT obpatnTb BHMMaHuMe Ha ero

COOTBETCTBYIOLLEE MCMONb30BaHME:

* Henb3s MblTb 30H/ NO4 NPOTOYHOW BOAOK

* B XMOKOCTb MOXHO MOrpyxaTb TOSMbKO W3MEpUTENbHbLIA 3MNEeMEHT 30HAa, Henb3s [onyckaTb

HaMOKaHWsi NPOBOAOB

HecobniogeHve npvBegeHHbIX Bbllle peKOMeHZauuid MOXeT MpuBecTM K HeobGpaTumomy

NOBPEXAEHUIO 30HAA, YTO NPUBEAET K NOTEPE rapaHTuu.

BHumaHue!

— He nomewanTte wyn B Temnepatypy cebiwe 300°C.

— Mo oKOHYaHUKM NCNONBb30BaHNS HE OCTABNANTE LLYMN Ha rpUse Nnn B JyXOBKE.

— He nomewlante TepMOMETP U1 LLyN HEMNOCPEACTBEHHO B BOAY UMK NO4 CTPYHO BOAbI.
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— lWyn TepmomeTpa npoTpuTe BRAXHON TPAMOYKOM NOCHE KaXa4oro MCnonb30BaHns, NPOBOA Lyna
NPOTPUTE CYXOWN TPSINKOW.

7. XAPAKTEPUCTUKU
TepmomeTp / Tanmep

[nanasoH namepexnst Temneparypbi<t0/>: 0°C pgo 250°C (32°F oo 482°F)
MorpelwHoCcTb M3MepeHuss Temnepartypbl npu Temn. < 200°C +/-2°C
MorpelwHoCcTb M3MepeHus Temnepatypbl npu Temn. > 200°C ;. +/- 5°C
[nanasoH Tanmepa: Makc. 99 muH, 59 cek
OnuvHa npoBoaa 6e3 wyna: 1wm
OnuHa wyna: oK. 18 cm
Bartapenku:
TepmomeTp: 1 x AAA 1.5V LRO3 weno4yHble baTtapenkm — HeT

B KOMMNIEeKTe

BHumaHue!
B kaxgom X03AMCTBE WMCMOMb3YTCS AMEKTPUYECKUE U SMEKTPOHHbIE NpUBOpbLI, U U3-3a HanuMuus B
06opyaoBaHMM OMacHbiX BELLECTB, CMECEW W KOMMOHEHTOB OHW SBMSAOTCA MNOTEHUUanbHbIM
WCTOYHMKOM ONacHbIX NS N0AEeN N OKpyxawLlen cpefbl oTxoaoB. C Apyron CTOPOHbI BbIOPOLLEHHOE
obopynoBaHue ABNAETCS LEHHbIM PecypcoM, M3 KOTOPOro MOXHO M3BIieYb Cbipbe, TakOe Kak Medpb,
OnOBO, CTEKIO, Xeneso u ap.
CnmBON nepeyvepkHyToro nepeaBuMKHOrO MYCOPHOTO KOHTEWHepa Ha o00opyaoBaHum,
ﬁ yrNakoBKe WNW npunaraemMon K HUM [AOKYMEHTauuuM O3HayaeT, 4YTO u3genve Henb3as
yTUNN3MpoBaTe BMECTE C APYrMMU OTXO4aMu. OTa MapkupoBKa OAHOBPEMEHHO O3HA4aeT,
mmmm 410 060pynoBaHMe ObINO BbiBeAeHO Ha pbiHOK nocne 13 aerycta 2005 roaa.
Monb3oBaTtenb 0653aH Nepeaatb NCMOMb30BaHHOE 000OpYyAOBaHUE B crneLmanbHbI NYHKT cbopa ans
npaBunbHoW ytunu3aumn. WHdopmaumio 06 uvmetowlencs cucteme cbopa  3NeKTPUYECcKoro
060ypAOBaHNS MOXHO HalWTW B MarasvHe M MyHUUMNanbHbIX opraHax. MpaBunbHoe obpalleHne ¢
BbIOpoOLLEHHbIM 060pyAOBaHMEM NPeAoTBPaLLAET HEraTUBHbIE NOCNEACTBUSA A1 OKpYXKatoLwen cpeabl
1 300pOoBbA Yenoseka!

Mepen ytunusaumen npogykta HeOOXOAMMO [AEMOHTUPOBATb JMEKTPUYECKME YCTPOWCTBA MU
cobnogaTe npaBuna obpalleHWsi ¢ OTXoO4aMW 3NEKTPUYECKOrO U 3MEKTPOHHOro obopyaoBaHus:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RU/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

YnpoluieHHas geknapauus cooTBeTCTBUSA

Mpoussogutens BROWIN Sp. z 0.0. Sp.k. (kommaHguTtHoe ToBapuiiectso OO0 "BROWIN"), yn.
MpuHumnansHa 129/141, PL 93-373 Jloasb 3aaBnsieT, YTO yCTponcTBo Mapku BROWIN, mogenb
185800, cooTtBeTcTBYeT Anpektuse Esponeickoro MNapnameHta n Coseta 2014/53/EC ot 16 anpens
2014 r. KacaTenbHO rapMOHU3aLUKN 3aKoHOA4ATeNbCTBA rOCY4apCTB-4IIEHOB OTHOCUTENBHO BhIMycKa
Ha PbIHOK PagMoyCTPONCTB, KoTopas oTMeHsieT gupektuy 1999/5/EC. MNonHbIN TEKCT Aeknapaumm
COOTBETCTBMSA AOCTYNEH Ha MHTEPHEeT-CTpaHuue:www.browin.pl

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
TERMOMETRU DE BUCATARIE ELECTRONIC, 1 m, 0°C-250°C

Acest manual este o parte a produsului si trebuie depozitat intr-un mod care va permite sa cititi
continutul acestuia in viitor. Contine informatii relevante privind setarile si functiile
dispozitivului.

1. CONTINUTUL AMBALAJULUI

® Termometru electronic pentru alimente
® Sonda pentru masurarea temperaturii
® Instructiuni de utilizare
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2. FUNCTII

e Termometru pentru masurarea temperaturii bucatelor (°C sau °F)
e Temporizator

3. PORNIREA
Instalarea bateriei

® Deschideti capacul bateriei din spatele termometrului.

® |[ntroduceti 1 baterie AAA.
Atentie: Pentru a evita problemele de functionare, atrageti o atentie deosebitd asupra polarizarii
bateriilor alcaline in timpul instalarii acestora (instalarea bateriilor in directie gresita poate duce la
deteriorarea durabila a dispozitivului).

 Inchideti capacul bateriilor.
Termometrul dupa pornire va arata temperatura in grade °C.

4. MONTAJUL

Termometrul pentru alimente dispune de trei optiuni de instalare:
e agatare
e instalare pe picior
e instalare cu ajutorul unui magnet

5. FUNCTII DE PROGRAMARE
Termometru pentru alimente
® Mutati comutatorul din spatele termometrului Tn modul ,COOK”.
® Pe afisaj vor aparea doi indicatori de masurarea a temperaturii:
THERMO TEMP — temperatura curenta;
SET TEMP — temperatura dorita setata.
® Dupa pornire, afisajul indica temperatura in grade Celsius (°C), pentru a schimba unitatea de
afisare, apasati butonul °C/°F - S/S.
® Pentru a seta temperatura dorita (SET TEMP), utilizati butoanele A (temperatura mai inalta)
sau V¥ (temperatura mai scazuta).
® Sonda pentru alimente trebuie plasata in felul de mancare sau in carne.
® (Cand carnea va atinge temperatura dorita, se va auzi o alarma, care va suna pana cand
sonda nu va fi indepartata din mancare sau cand temperatura scade sub temperatura dorita.
°
Tabelul de mai jos prezinta temperatura orientativa de preparare a unui anumit tip de carne la un grad
adecvat de coacere.

Tipul carnii: Tipul coacerii: Temperatura de preparare:

coapta 78°C (172 °F)

mediu coapta 73°C - 77°C
P 163°F — 170°F

e cu sange 64°C — 72°C
J 147°F - 161°F

cruda 61°C - 63°C
141°F — 145°F

coapta 78°C (172 °F)

e mediu coapta 73°C - 77°C
P 163°F — 170°F

coapta 78°C (172 °F)

el mediu coapta 73°C - 77°C
P 163°F — 170°F
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64°C — 72°C

cu sange 147°F _ 1619F
coapta

ta 78°C (172 °F)

Pore i . 73°C - 77°C
mediu coapta 163°F _ 170%F

Pui coapts 80°C - 90°C

’ 176°F- 194°F

Curcan coapts 80°C - 90°C
P 176°F— 194°F

O O
Friptura de vanat coapta 75°C-78°C

167°F- 172,4°F

Temporizator

Mutati comutatorul din spatele termometrului in modul , TIMER”.

Pe afisaj sunt vizibile doua indicatoare MIN — minute, SEC — secunde.

Apasati butonul MIN sau SEC pentru a seta ora dorita.

Pentru a activa numaratoarea inversa, apasati butonul S/S.

Atunci cand temporizatorul va atinge timpul dorit va fi activata o alarma sonora. Aceasta poate
fi oprita prin apasarea butonului S/S.

Pentru a opri timpul in timpul numaratorii inverse trebuie sa apasati butonul S/S.

Pentru a seta la zero Temporizatorul trebuie sa apasati concomitent butoanele MIN si SEC.

6. DATE TEHNICE

Termometru / Temporizator
Intervalul de masurare a temperaturii: 0°C pana la 250°C (32°F pana la 482°F)
Toleranta masurarii temperaturii la o temp. < 200°C: +/- 2°C
Toleranta masurarii temperaturii la o temp. > 200°C:  +/- 5°C

Intervalul Temporizatorului: Max. 99 min., 59s.
Lungimea cablului fara sonda: 1m
Lungimea sondei: aprox. 18 cm
Baterii:
Termometru: 1 x AAA 1.5V LRO3 baterii alcaline —

nu sunt incluse in set

7. NOTE SI MASURI DE PRECAUTIE PRIVIND UTILIZAREA

Termometrul ar trebui sa fie introdus Tn cea mai groasa parte a carnii.

Evitati introducerea in partile grase din carne.

Nu introduceti termometrul in carnea cu oase.

Nu introduceti termometrul (baza) in cuptor /afumatoare.

Nu introduceti sonda la o temperatura mai mare decét cea indicata in instructiuni

Evitati contactul constant al sondei cu sursa de caldura si cu fumul care poate deteriora sonda
Nu introduceti termometrul si sonda nemijlocit in apa sau sub un jet de apa.

Sonda termometrului trebuie curatatéd cu o carpa umeda dupa fiecare utilizare si tija sondei
curatata cu o carpa uscata.

Nu introduceti sonda pana la capat, distanta dintre produsul masurat si carcasa afisajului
trebuie sa fie min. 0,5 cm.

Nu expuneti dispozitivul la vibratii puternice si sarcini mecanice.

Evitati schimbarile bruste, semnificative de temperatura

Utilizati o carpa moale, usor umezita pentru a curata carcasa termometrului si afisajul.
Termometrul nu este rezistent la apa, nu-I spalati sub apa curenta sau intr-o masina de spalat
vase.

Bateriile consumate trebuie scoase din dispozitiv.

Indicatiile incorecte ale dispozitivului (valori incorecte ale temperaturii, mesajul "HHH"), sunt dovezi ale
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deteriorarii sondei, prin urmare trebuie acordatéa atentie utilizarii corecte a acesteia:
» sonda nu trebuie sa fie spalata sub un jet de apa curenta
* numai elementul de masurare al sondei poate fi scufundat in lichid, iar cablurile nu trebuie sa se ude

Nerespectarea recomandarilor de mai sus poate duce la deteriorarea iremediabila a sondei, ceea ce
duce la pierderea garantiei.

Atentie!
Fiecare gospodarie utilizeaza aparate electrice si electronice si, prin urmare, reprezintd o sursa
potentiald de deseuri, periculoasd pentru oameni si mediu, datoritd prezentei substantelor,
amestecurilor si componentelor periculoase in echipament. Pe de alta parte, echipamentul aruncat
este o resursa valoroasa din care pot fi recuperate materii prime cum ar fi cuprul, staniul, sticla, fierul
si altele.

Simbolul cosului de gunoi barat plasat pe echipament, ambalaj sau documentatia atasata
E acestuia Tnseamna ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri. Etichetarea

inseamna totdata ca echipamentul a fost introdus pe piatd dupa data de 13 august 2005.
mmmm Este responsabilitatea utilizatorului sa transfere echipamentul uzat intr-un punct de colectare

desemnat pentru o reciclare adecvata. Informatiile privind sistemul de colectare disponibil
pentru echipamentele electrice pot fi gasite la biroul de informatii al magazinului si la biroul municipal.
Manipularea corespunzatoare a echipamentului aruncat impiedicad consecintele negative asupra
mediului si sanatatii umane!

Tnainte de eliminarea produsului, este obligatoriu s& demontati echipamentele electrice si sa respectati
regulile de gestionare a deseurilor de echipamente electrice si electronice:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Declaratie de conformitate simplificata

Producator BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. str. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 t6dz declara ca
dispozitivul marca BROWIN, model 185800, este in conformitate cu Directiva Parlamentului European
si al Consiliului 2014/53/UE din 16 aprilie 2014 privind armonizarea legislatiilor statelor membre
referitoare la punerea la dispozitie pe piata a echipamentelor radio si de abrogare a Directivei
1999/5/CE. Textul integral al declaratiei de conformitate este disponibil la adresa de internet

www.browin.pl

NAVOD NA POUZITIE
ELEKTRONICKY KUCHYNSKY TEPLOMER, 1 m, 0°C-250°C

Tento navod na obsluhu tvori neoddelitel'nt suéast’ vyrobku, preto by sa mal uchovavat’ tak,
aby bol dostupny na pouzitie v buducnosti. Obsahuje délezité udaje o nastaveniach a praci
zariadenia.

BALENIE OBSAHUJE

® Digitalny kuchynsky teplomer
® Sondu na meranie teploty
® Navod na obsluhu

2. FUNKCIE

o Teplomer na meranie teploty potravin (°C alebo °F)
e Casoval

3. UVEDENIE DO PREVADZKY

Batérie
® Otvorte krytku batérii vzadu teplomeru.
® Vliozte 1 batériu AAA.
Upozornenie: Aby ste sa vyhli pripadnym porucham teplomeru, obratte zvlastnu pozornost na
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polarizéciu alkalickych batérii poas ich montaze (vloZenie batérii v nevhodnom smere méze viest
k pevnému poskodeniu teplomeru).

e Zatvorte krytku batérii.
Po zapnuti bude teplomer ukazovat teplotu v °C.

4. MONTAZ

Kuchynsky teplomer sa méze montovat' na tri sposoby:
e zaveseny
e stojmo na nézke
e namagnet

5. NASTAVENIE FUNKCII

Kuchynsky teplomer

® Presunte posuvac¢ vzadu teplomeru na polohu ,COOK”.

® Na displeji sa zobrazia dva vysledky teploty:
THERMO TEMP - bezna teplota;
SET TEMP — nastavena teplota.

® Po zapnuti sa na displeji zobrazi teplota v stupfioch Celzia (°C), pre zmenu zobrazovanej
jednotky teploty stlacte tlacidlo °C/°F - S/S.

® Pre nastavenie pozadovanej teploty (SET TEMP) pouzite tlacidla A (vySSia teplota) alebo ¥
(nizSia teplota).

® Sondu vpichnite do jedla alebo masa.

® Ak jedlo/maso dosiahne pozadovanu teplotu, sa zapne alarm, ktory bude zvonit, pokial
nevytiahnete sondu z jedla/méasa alebo ak teplota klesne pod nastavenu hodnotu.

V uvedenej tabulke su uvedené priblizne hodnoty teploty na pripravu ur€ittho druhu masa

s pozadovanym stupriom prepecenia.

Druh médsa: | Stupern prepecenia: Te|cl)lota n.a
pripravu:

prepecené 78 °C (172 °F)

stredne prepedené 732,(: - 77og
163"F—-170"F

rovadzie mierne prepecené 64°C - 72°C
prep 147°F - 161°F

mierne opecené 61°C - 63°C
P 141°F — 145°F
prepecené 78 °C (172 °F)

Tetiace stredne prepecené 73°C - 77°C
prep 163°F — 170°F
prepedené 78 °C (172 °F)

, d o 73°C - 77°C
Baranie stredne prepecené 163°F _ 1705%

mierne prepecené 64°C —72°C
prep 147°F - 161°F
prepedené 78 °C (172 °F)

Braveove stredne prepecené 73°C - 77°C
prep 163°F — 170°F

Kuracie repecené 80°C - 90°C
prep 176°F— 194°F
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Morcacie repecené 807C - 90°
prep 176°F— 194°F

Divina repecené 75°C - 78°
prep 167°F- 172,4°F

Casovaé

Presurite posuvac vzadu teplomeru na polohu , TIMER”.

Na displeji sa zobrazia dve hodnoty MIN — minuty, SEC — sekundy.

Stlacte tlacidlo MIN alebo SEC pre nastavenie pozadovaného ¢asu.

Pre vypnutie od¢itania stlacte tlacidlo S/S.

Ak ¢asovac odcita zadany Cas, sa zapne alarm. Mdzete alarm vypnut tladidlom S/S.
Pre zastavenie ¢asu pocCas odcitania stlacte tlacidlo S/S.

Pre vynulovanie ¢asovaca stlatte su€asne tlacidla MIN a SEC.

6. TECHNICvKE UDAJE
Teplomer / Casovaé

Rozsah merania teploty: 0°C do 250°C (32°F do 482°F)
Tolerancia merania teploty pri < 200°C : +/- 2°C
Tolerancia merania teploty pri > 200°C : +/- 5°C
Rozsah Casovacda: Max 99min, 59sek
Dizka kabla bez sondy: 1m
Dizka sondy: cca 18 cm
Batérie:
Teplomer: 1 x AAA 1.5V LRO03 alkalické batérie —
nie su sucastou dodavky
7. Upozornenia a bezpeénostné pokyny a navody na pouzitie
® Teplomer vpichnite do najhrubSej Casti masa.
® Ak je to mozné, nevpichujte teplomer do mastnych Casti masa.
® Nevpichujte teplomer do masa, ktoré ma kosti.
® Nevkladajte teplomer (hlavny prvok) do rdry/udiarne.
® Nepouzivajte sondu pri teplote vySSej ako uvedena v navode na obsluhu.
® Zabrante pevnému kontaktu sondy so zdrojom tepla a dymom, ktoré mézu sondu poskodit.
® Neponarajte teplomer ani sondu do vody ani neumyvaijte pod te¢ucou vodou.
® Sondu teplomeru vycistite po kazdom pouZiti len vihkou utierkou, a kabel vyc€istite suchou
utierkou.
® Nevpichujte celt sondu, dodrZiavajte odstup medzi jedlom a krytom displeja min. 0,5 cm.
® Nevystavujte teplomer pdsobeniu silnych vibracii a mechanickych zatazi.
® Vyhybajte sa nahlym a podstatnym zmenam teploty.
® Kryt a displej Cistite len makkou a jemne navihéenou utierkou.
® Teplomer nie je vodotesny, nesmie sa Cistit pod te€ucou vodou ani v umyvacke riadu.
® Bezodkladne odstrante z teplomeru pouzité batérie.

Poskytovanie chybnych udajov (nespravna teplota, vystup v podobe ,HHH”) znamena, Ze sonda je
poskodena, preto je ddlezité, aby ste ju spravne pouzivali:

* nemyte sondu pod tecucou vodou

« do tekutiny mdzete ponorit’ len meraci prvok sondy, nedovolte kontaktu vodi€ov s tekutinou

Nedodrziavanie uvedenych pokynov méze spdsobit neodvratitelné posSkodenie sondy, a tym stratu

zaruky.

Vystrahal!
Kazda domacnost pouziva elektrické a elektronické zariadenia a je preto potencialnym zdrojom
odpadu, ktory je nebezpecny pre ludi a zivotné prostredie kvdli pritomnosti nebezpeénych latok, zmesi

hid

a komponentov v danom zariadeni. Na druhej strane vyradené zariadenia su cennym
zdrojom, z ktorého mozno ziskat suroviny ako med, cin, sklo, zelezo a iné.

Symbol prediarknutého koSa, umiestneny na zariadeni, obale alebo dokumentécii, ktoré je k
nemu pripojena, znamena, Ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom. Toto
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oznacenie suasne znamena, Ze zariadenie bolo uvedené na trh po datume 13. augusta 2005.

Je povinnostou pouzivatela likvidovat pouzité zariadenie na uréenom zbernom mieste pre spravnu
recyklaciu. Informacie o dostupnom zbernom bode pre elektrické zariadenia vam mézu poskytnut v
predajni a na obecnom uUrade. Spravne zaobchadzanie s vyradenym zariadenim zabranuje
negativnym nasledkom pre Zivotné prostredie a fudské zdravie!

Pred likvidaciou produktu je povinné demontovat elektrické zariadenia a dodrziavat pravidla
nakladania s elektroodpadom a elektronickymi zariadeniami:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

Zjednodusené vyhlasenie o zhode

Vyrobca BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £6dz tymto vyhlasuje, ze
zariadenie znacky BROWIN, model 185800, je v zhode so Smernicou Eurépskeho parlamentu a rady
2014/53/EU zo 16. aprila 2014 o harmonizacii pravnych predpisov &lenskych $tatov tykajucich sa
spristupriovania radiovych zariadeni na trhu, ktorou sa zruSuje smernica 1999/5/ES. Celé znenie
vyhlasenia o zhode je dostupné na webovom sidle www.browin.pl

IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALII
ENNEKTPOHHUA KYXOHHUA TEPMOMETP, 1 m, 0°C-250°C

Ls iHCTpyKUis € 4YacTMHOK npoaykTy i Mae 36epiraTCA TakMM YWMHOM, WO A03BONAE
o3HavomuTucA 3 i 3MicTOM y ManbGyTHboMmy. BoHa mictTutb BaxnuBy iHcopmauilo npo
napameTpu Ta po60oTy NPUCTPOIO.

1. BMICT YNNAKOBKU

® EnekTpoHHWI TepMOMETp A58 Xap4yoBMX NPOAYKTIB
® 30HA4 ANSA BUMIPIOBAHHA TeMnepaTtypu
® |HCTpyKLUia 3 ekcnnyaTtadii

2. OYHKLJ

o TepmomeTp ansa BuMiptoBaHHSA Temnepatypu ctpas ( °C abo °F)
o Tainmep

3 BBEOAEHHSA B EKCNNYATALIO
BcTaHoBneHHA GaTapei

® Bigkputn kpuwky 6atapeinHoro BiAciky 33agy TepMomeTpa.

® Bcrasutu 1 6ataperiky AAA.
Mpumitka: Wo6 yHukHYTM npobnem 3 poboTol, 0cobnuBy yBary cnig 3BEPHYTM Ha nonspu3adiio
nyxHux Gatapen nig 4Yac ix BCTAHOBMEHHS (BCTAHOBMNEHHA GaTapen B HenpaBWibHOMY HanpsiMKy
MOX€e NPU3BECTM A0 CTINKOro NOLLKOMKEHHS MPUCTPOLD).

e  3akputu kpuwKy BaTapei.
MMicnsa 3anycky TepmomeTp Oyae nokasyBaTtu Temnepatypy B °C

4 MOHTAX

TepMoOMeTp ANst Xap4oBUX MPOAYKTIB MAe TPU BapiaHTU MOHTaXY:
e niaBiWyBaHHS
e  BCTAHOBINEHHS 3a JOMOMOIOK HiXKKM
e 32 IONMOMOrOK MarHiTa

5 ®YHKLUII NPOrPAMYBAHHSA

TepmomeTp Ans XxapyoBUX NPoAYyKTIB
® [lepemicTiTb NnepeMuKay Ha 3agHin naHeni TepmomeTpa B pexum "COOK".
® Ha gncnnei 3'aBnaTbCA ABi iHOWKALIT TemMnepaTypu:
THERMO TEMP - noTo4Ha TemnepaTypa;
SET TEMP - BcTaHoBneHa 6axaHa TemnepaTtypa.
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® [licna 3anycky ancnnes sigobpaxaeTbca Temnepatypa B rpagycax Lenscia (°C), ana 3miHun

OAMHUL iHOUKaUiT HaTUCHITL kHonky °C/°F - S/S.

® |llo6 BcTtaHoBUTM NOTPiGHY TemnepaTypy (SET TEMP), BukopuctoBynte KHOMKM A (BULA

TemnepaTypa) abo ¥ (Hwxk4ya Temneparypa).

® 30HA ANs Xap4yoBWX NPOAYKTIB CNig NoOMiCTUTK B cTpaBy abo M'sico.
e Komu m'sico gocsrHe BaxaHoi TemnepaTypw, NPOflyHae curHan, sikmi Oyae A3BOHUTW, MOKM

B Ta

30HO He 6yge BUMHATUI 3i cTpaBn abo Konmu Temnepatypa 3HUM3UTbCA Huxkye OaxaHoi
TemnepaTypu.

Onuui Hwk4ye HaBegeHO npubNU3Hi TemnepaTtypy ANA MNPUroTyBaHHs [aHOro Tuny m'aca 3

Bi4NOBIOHUM CTYyNEeHeM 3anikaHHs.

Bug m’sica: Cnoci6é npurotyBaHHs: TemnepaTtypa npuUroTyBaHHSA:
3anikaHHs 78 °C (172 °F)
cepeaHe 3anikaHHs 73°C-77°C
peA 163°F — 170°F
AnosunynHa _ . 64°C — 72°C
3 HeBEerMKMM BMICTOM KpOBI 147°F — 161°F
5 KDOB'IO 61°C — 63°C
P 141°F — 145°F
3anikaHHs 78°C (172 OF)
TenatuHa _ 73°c - 77°C
cepefHe 3anikaHHs 163°F — 170°F
3anikaHHs! 78 °C (172 °F)
cepefHe 3anikaHHs 73°C-77°C
BapaHuHa pen 163°F — 170°F
3 HEBEJIMKUM BMICTOM KPOBI 64°C - 72°C
P 147°F — 161°F
3anikaHHs! 78 °C (172 °F)
CBuHMHa _ 73°C — 77°C
cepeHe 3anikaHHA 163°F — 170°F
Kypka 3anikaHHs 80°C - 90°C
yp 176°F— 194°F
IHanK 3anikaHHs 80°C - 90°C
A 176°F— 194°F
lNeyeHsa 3 gU4NHK 3anikaHHsA 75°C-78°C
A 167°F— 172,4°F
Tanmep

MepeMicTiTb NnepeMukay Ha 3agHiv naHeni TepmomeTpa B pexum "TIMER".

Ha gncnnei nocTinHo BigobpaxatoTbesa agi iHamkauii: MIN — xBununn, SEC — cekyHan.
HaTucHiTe kHonky MIN a6o SEC, wo6 BcTaHOBUTM NOTPiIOHUIA Yac.

LLlo6 yBiMKHYTWM Bignik Yacy, HaTUCHITb KHOMKy S/S.

Konu Taiimep BigniunTb NOTPIGHWI Yac, NPoNyHae curHan. loro MoXHa BUMKHYTU KHOMKOO

34



S/S
e Llo6 3ynuHUTK Yac nig Yac Bigniky, HATUCHITb KHOMKY S/S.
e [1ns cknaaHHSA TaiMepa OAHOYacHO HaTUCHITL kHomnku MIN | SEC.

6. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

TepmomeTp / Tanmep
[iana3oH BUMiptoBaHHA TeMnepaTypu: Big 0°C o 250°C (Big 32°F oo 482°F)
[onyck BuMiptoBaHHs Temnepatypu npu Temn. < 200°C:  +/- 2°C
[onyck BuMiptoBaHHs Temnepatypu npu Temn. > 200°C:  +/- 5°C

[iana3oH Tanmepa: Makc. 99 xB., 59 cek.
[oexunHa kabento 6e3 3oHaa: im
[oBxnHa 3oHaa: npmbn. 18 cm
Barapei:
TepmowmeTp: 1 x AAA 1.5B LRO3 - nyxHi 6atapei -

He BXOO4UTb Y KOMMNJIEKT

7 3AYBAXEHHA TA 3AXOOUN OBEPEXXHOCTI LLLOOAO BUKOPUCTAHHA

® TepmoMeTp cnig BCTaBMATU B HAWTOBLLY YacTUHY M'Aca.

® YHUKanTe BCTaBISIHHA B XXMPHi YacTUHM M'Aca.

® He BcTaBnsnTe TepMOMETP Y M'ACO, AKE Ma€ KiCTKM.

® He BcTaBnsinTe TepmomeTp (6a3sy) B 4yXOBKY / KOMTUIBHIO.

® He BcTaBnsauTe 30H4 40 BULLOT TEMMNEPATYPU, HiXK 3a3HAYEHO B iIHCTPYKLi

® YHuKanTe NOCTIHOro KOHTaKTy 30HAa 3 [AXepernom Tenna i AUMOM, SKUA MOXe MOLUKOAUTH
30H4

® He BcTaBnsante TepMoMeTp i 30HA Be3nocepenHbo y Boay abo nig cTpyMiHb BOAMW.

® 30H4 TepMoOMeTpa Chlig O4MLLATX BOMOrol raH4YipKoK MiCris KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS, a kabenb
30HAY O4ULLATI CYXOK FaH4ipKoIo.

® He BcTaBnanTe 30HA4 OO CaMOro KiHUS, BiACTaHb MK BUMIpPIOBaHWM MPOAYKTOM i KOPMycOM
auncnnesa noBuHHa dytn miH. 0,5 cm.

® He migoasaTv NpUCTpPIN BNNMBY CUIbHMX Bibpauin Ta MexaHiYHMX HaBaHTaXeHb.

® YHUKanTe pi3Kknx, 3Ha4YHUX 3MiH TemnepaTypu

® BukopuctoByBaTu M'sIKY, 3nerka 3BOfIOXeHY TKaHWUHY, o6 OYMCTUTM KOPNYC i AUCNnen.

® Tanmep He € BOOOHENPOHMKHMM, HE MUATE MOrOo Nif NPOTOYHOK BOAOH abo B MOCYAOMMIHIN

MaLLWHI.
® BuKOpuWCTaHi akyMynaTopyu HeEramnHo BUTATHYTK 3 MPUCTPOLO.

HenpaBunbHi nokasaHHa npunagy (HeBipHi 3Ha4YeHHs TemnepaTypw, nosigomneHHs «HHH») BkasyoTb
Ha Te, WO 30HA NOLUKOMKEHUI, TOMY CNif 3BEPHYTW yBary Ha Moro BiAnoBiAHe BUKOPUCTaHHS:

* He MOXHa MUTW 30HA Mi NPOTOYHOK BOAOH

* B piAMHY MOXHa 3aHypioBaTW TiNbKM BUMIPIOBaNbHUA eneMeHT 30HAa, He MOXHa pJoryckartu
HaMOKaHHS npoBoaiB

HepoTpumaHHA HaBedeHUX BULLE pekoMeHAaUil MoXe MpU3BEeCTU OO0 HE3BOPOTHOMO MOLLKOMKEHHS
30HAa, Lo Npu3Beae 4O BTpATU rapaHTii.

YBara!
Y KOXHOMY [OMOrocnofapcTBi BUKOPUCTOBYKTbCA €NEeKTPUYHI Ta enekTPoHHI npunagu, ski €
NOTEHLINHUM [AXXepenoMm Biaxoais, HebesnevHux Ans NI0OMHU Ta HaBKOMULLIHBLOTO cepefoBuLLla Yepes
HasABHICTb HEBE3NeYyHMX PEeYvoBMH, CYMIlLEN Ta KOMIMOHEHTIB Yy Takomy obnagHaHHi. 3 iHworo 6oky
BignpauboBaHe obnagHaHHA € LiHHMM PecypcoM, 3 SKOro MOXKHa OTpMMaTh Taki BUOM CUPOBUHMU, SK
Migb, OSIOBO, CKI0, 3a5i30 Ta iHLWe.
CvMBON MepeKpecreHoi KOp3uHW Ans CMITTS, pO3MilWeHun Ha obragHaHHi, nakyBaHHi abo
OOKYMeHTaUil, O3Hayae, WO MPOAYKT He cnig yTunidyBaTu pa3oM 3 iHWUMK Bigxogamu.
BogHovac Take no3HayeHHs O3Havae, Wo obrnagHaHHA Oyno BuBeAeHe Ha pUHOK nicnst 13
BN cepnHst 2005 poky.
KopucTtyBay 30608B'A3aHUIN nepegat BUKOpUCTaHe obrnagHaHHA 0O NMPU3HaYeHOoro nyHkTy 36opy Ans
BignoBigHOT nepepobku. IHpopmaLito Npo cucteMy 360py enekTpoTeXHIYHOro obnagHaHHs MOXHa
OTpUMaTU B MarasuHi Ta B MiCbKMX opraHax ynpasniHHS. [NpaBunbHe NOBOSKEHHS 3 BignpauboBaHUM
obnagHaHHAM 3anobirae HeraTMBHWM HacnigkaMm [fsi HaBKONULIHLOIO CcepefoBulla Ta 300pPOB's
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nogen!

Mepen yTuniszauieto NpoayKTy HEOOXiIAHO 4EMOHTYBATWN eNEKTPUYHI NPUCTPOI Ta AOTPUMYBATUCS
npaBun NOBOXXEHHS 3 BiAX04aMU eNeKTPMYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHs: https://eur-
lex.europa.eu/legal-content/UK/TXT/?uri=CELEX:32012L0019

CnpouweHa aeknapauif BignoBigHoOCTi

BupobHnk BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. (komaHguTHe ToBapucteo TOB "BROWIN"), Byn.
MpuHumnanbHa 129/141, PL 93-373 Jloasb 3asBnsie, Wo npucTpin mapku BROWIN, mogenbs 185800,
Bignoesigae AnpekTtusi €sponericbkoro MNMapnameHTty Ta Pagn 2014/53/€C Big 16 kBiTHs 2014 p. wopao
rapmoHi3auii 3aKOHOaBCTBa AepXKaB-USeHiB, LLO CTOCYETLCSA BUMYCKY HA PUHOK pagionpucTpoiB, ska
ckacoBye anpektuy 1999/5/€C. MNoBHUIN TEKCT AeknapaLlii BiaNOBiAHOCTi JOCTYMHUI 3a iIHTEPHET-

appecoto www.browin.pl

BRUKSANVISNING
ELEKTRONISK KOKSTERMOMETER, 1 m, 0°C-250°C

Denna instruktion ar en del av produkten och bor forvaras pa ett satt som mojliggor framtida
atkomst. Den innehaller viktig information om instéllningar och enhetens funktion.

1. FORPACKNINGENS INNEHALL

® Elektronisk livsmedelstermometer
® Temperatursond
® Bruksanvisning

2. FUNKTIONER
o ermometer for matning av livsmedelstemperatur (°C eller °F)
e Timer
3. STARTA ENHETEN
Batteriinstallation
e Oppna batteriluckan pa baksidan av termometern.
e Satti 1 AAA-batteri.
Observera: For att undvika funktionsfel, var sarskilt noga med polariteten vid installation av alkaliska
batterier (felaktig installation kan orsaka permanent skada pa enheten).
e Stang batteriluckan.
Efter start visar termometern temperaturen i grader Celsius (°C).

4. MONTERING

Livsmedelstermometern har tre monteringsalternativ:
e Upphangning
e Placering med stédben
e Fastning med magnet

5. PROGRAMMERINGSFUNKTIONER
Livsmedelstermometer
® |ytta brytaren pa baksidan av termometern till "COOK"-lage.
® Displayen visar tva temperaturvarden:
THERMO TEMP — aktuell temperatur;
SET TEMP - 6nskad installd temperatur.
® Efter start visas temperaturen i Celsius (°C). For att andra enheten till Fahrenheit (°F), tryck pa
knappen °C/°F - S/S.
® FoOr att stalla in onskad temperatur (SET TEMP), anvand knapparna: A (fér hogre
temperatur),
® 'V (for lagre temperatur)
® Placera temperatursonden i maten eller kottet.
® Nar maten nar den installda temperaturen aktiveras ett larm, som ljuder tills sonden tas bort
fran maten eller temperaturen sjunker under den installda nivan.
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| tabellen nedan anges ungeféarliga temperaturer for tillagning av olika typer av kétt till 6nskad
stekgrad.

Typ av kott: Stekgrad: Tillagningstemperatur:
Genomstekt 78 °C (172 °F)
Mediumstekt 73°Cc - 77°C
163°F — 170°F
Notkott Blodig 64°C — 72°C
147°F — 161°F
Ra 61°C - 63°C
141°F — 145°F
Genomstekt 78 °C (172 °F)
Kalvkott Mediumstekt 73°C - 77°C
163°F — 170°F
Genomstekt 78 °C (172 °F)
Mediumstekt 73°Cc - 77°C
Lammkatt 163°F — 170°F
Blodig 64°C — 72°C
147°F — 161°F
Genomstekt 78 °C (172 °F)
Flaskkatt Mediumstekt 73°Cc - 77°C
163°F — 170°F
Kyckling Genomstekt 80°C - 90°C
176°F— 194°F
Kalkon Genomstekt 80°C - 90°C

176°F— 194°F

Timer
e Flytta brytaren pa baksidan av termometern till laget "TIMER".
Displayen visar tva indikationer: MIN — minuter, SEC — sekunder.
Tryck pa knappen MIN eller SEC for att stalla in 6nskad tid.
For att starta nedrakningen, tryck pa knappen S/S.
Nar timern nar noll aktiveras ett larm. Det kan stdngas av genom att trycka pa S/S.
For att pausa nedrakningen, tryck pa S/S under pagaende nedrakning.
For att nollstalla timern, tryck samtidigt pa knapparna MIN och SEC.

6. TEKNISKA DATA

Termometr / Timer

Temperaturmatningsomrade: 0°C do 250°C (32°F do 482°F)
Matolerans vid temperatur < 200°C: +/-2°C
Matolerans vid temperatur > 200°C: +/- 5°C
Timerintervall:: Max 99 min, 59 sek
Kabelldngd utan sond: 1m
Sondlangd: ok. 18 cm
Batterier:
Termometer: 1 x AAA 15V LRO03 Alkaliska batterier —

ngar ej i paketet
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7. ANMARKNINGAR OCH FORSIKTIGHETSATGARDER VID ANVANDNING
® Stick in termometern i den tjockaste delen av kottet.
Undvik att sticka in den i feta delar av kottet.
Stick inte in termometern i kétt som innehaller ben.
Placera inte termometern (basenheten) i ugnen eller rokskapet.
Utsatt inte sonden for temperaturer hdgre an vad som anges i bruksanvisningen.
Undvik standig kontakt mellan sonden och direkta varmekallor eller rok, eftersom detta kan
skada sonden.
Sank inte ner termometern eller sonden direkt i vatten och skolj dem inte under rinnande
vatten.
® Reng6r sonden med en fuktig trasa efter varje anvdndning och torka av sondens kabel med
en torr trasa.
Stick inte in sonden hela vagen — avstandet mellan den méatta produkten och displayhéljet bor
vara minst 0,5 cm.
Utsatt inte enheten for starka vibrationer eller mekaniska pafrestningar.
Undvik plétsliga och stora temperaturférandringar.
Anvand en mjuk, latt fuktad trasa for att rengora héljet och displayen.
Termometern ar inte vattentat — rengdr den inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.
Ta omedelbart bort urladdade batterier fran enheten.

Felaktiga temperaturvarden eller meddelandet "HHH" indikerar att sonden ar skadad. Darfor ar det
viktigt att anvanda den pa ratt satt:

e Sonden far inte rengdras under rinnande vatten.
e Endast den matande delen av sonden far nedsénkas i vatska; kablarna far inte bli bl6ta.

Om dessa riktlinjer inte foljs kan sonden skadas permanent, vilket leder till bortfall av garantin.

Varning!
Varje hushall ar anvandare av elektriska och elektroniska apparater och darmed en potentiell
producent av farligt avfall som kan skada bade manniskors hélsa och miljon. Detta beror pa
forekomsten av farliga @mnen, blandningar och komponenter i dessa apparater. A andra sidan &r
uttjant elektronik en vardefull resurs, fran vilken vi kan atervinna ramaterial sdsom koppar,
E tenn, glas, jarn och andra metaller. Symbolen med en éverkryssad soptunna, som finns pa
produkten, férpackningen eller de medféljande dokumenten, betyder att produkten inte far
mmmm Kkastas tillsammans med hushallsavfall. Symbolen innebar ocksa att produkten slappts ut pa
marknaden efter den 13 augusti 2005. Anvandaren ar skyldig att ldamna in uttjanta elektroniska
produkter till en auktoriserad insamlingsplats for korrekt atervinning. Information om tillgangliga
insamlingssystem for elektroniskt avfall finns i butikens informationsavdelning samt hos kommunen
eller stadskontoret. Korrekt hantering av elektroniskt avfall forhindrar negativa effekter pa miljon och
manniskors hélsa.

Innan produkten kasseras maste de elektriska komponenterna demonteras och reglerna for hantering
av elektriskt och elektroniskt avfall féljas:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/?uri=CELEX:32012L.0019

Forenklad forsakran om overensstaimmelse

Tillverkaren BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k., ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £6dz, intygar att den
elektroniska termometern BROWIN, modell 185800, uppfyller kraven i Europaparlamentets och radets
direktiv 2014/53/EU av den 16 april 2014 om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning om
tillhandahallande av radioutrustning pa marknaden, vilket upphaver direktiv 1999/5/EG. Den
fullstandiga texten till dverensstammelsefdrklaringen finns tillganglig pa: www.browin.pl
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10.

11.

12.

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme

BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalne;j

129/141; 93-373 L6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwaranciji ulega przedtuzeniu

o czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad

fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacije.

Reklamujgcy powinien spakowa¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w

czasie transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji.

Jezeli do dokonania naprawy wystapi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy,

termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementow, lecz

maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej

eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w

instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z

instrukcja.

Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwaciji, przegladu

technicznego, wydania ekspertyzy techniczne;.

Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji, zalania ciecza urzadzenia
oraz jezeli posiadajg akcesoria.

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od
producenta, a w szczegdlnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerdbek lub zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach
domowych.

Powyzsze oswiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajace z
odpowiednich praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego
zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z niezgodnos$ci towaru z umowa.
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13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw
zwigzanych z uszkodzeniem urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy
skontaktowacé sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze
sprzedawcg lub serwisem zalecamy dokfadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do
produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na
stronie www.browin.pl w zakladce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej
pod adresem reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

Of. 40
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Ogolne bezpieczenstwo produktéow (GPSR)
General Product Safety Regulation (GPSR)
Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
PL, 93-373 Lodz
tel: +48 42 232 32 00
browin@browin.pl
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

{@browinpl {@browin.pl BROWIN
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